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1 APRESENTACAO

Este memorial descritivo complementa o Requerimento de Concessdao do Reconhecimento de Saberes e
Competéncias (RSC-PCCTAE) da Universidade Federal de Sergipe (UFS), com o objetivo de evidenciar

minha trajetoria profissional, os conhecimentos, habilidades e competéncias desenvolvidos ao longo de
minha carreira, bem como as contribuicdoes prestadas no ambito da universidade.

Tendo como finalidade respaldar e corroborar os documentos comprobatorios constantes no anexo,
permitindo a adequada apreciagdo de sua relevancia para o desenvolvimento profissional e institucional

2 DESCRICAO DAS ATIVIDADES DA TRAJETORIA PROFISSIONAL POR

REQUISITO LEGAL

REQUISITO I - PARTICIPACAO EM GRUPOS DE TRABALHO, COMISSOES, COMITES,
NUCLEOS, REPRESENTACOES OU SIMILARES, FORMALMENTE INSTITUIDOS OU

RECONHECIDOS PELO ORGAO OU PELA ENTIDADE

Critério 3 - Participacio _como membro_de nicleos, representacdes, grupos detrabalho ou similares,

comissoes ou comités previstos no ambito da administracio publica, regularmente instituidos

e Participagdo da Comissdo Interna de Supervisdo (CIS): PORTARIA N° 228 de 14 de Fevereiro de

2019

Participar da CIS foi de enorme aprendizado sobre a carreira dos técnicos administrativos, para além

disto, foi realizado o trabalho de acompanhamento, orienta¢do, fiscalizagdo e avaliagdo daaplicagdo

do Plano de Carreira dos Cargos Técnico- Administrativos em Educac¢ao (PCCTAE).

e Participagdo da comissdo de compras e licitagdo: PORTARIA N°36, de 30 de setembro de 2025

Comissao de suma mmportancia para acompanhamento e aquisicdo de equipamentos e materiais de

uso em atividades de ensino, pesquisa e extensao.



Comissdo Permanente de Gerenciamento de Residuos (CPGR) nos campi: PORTARIA N° 415, de
30 de abril de 2024.

A comissdo permanente de residuos requer conhecimentos especificos sobre o adequado descarte
de materiais oriundos de aulas préticas, seja ele material quimico, biologico que necessite de um
descarte mais especfifico e adequado, para além disto, monitorar a quantidade destes para solicitar

posterior coleta por uma empresa especializada em seu descarte.

Comissdo Organizadora da Il Jornada de Formacdo dos Técnicos Administrativos do Campus do

Sertdo.

Nesta comissdo, atuei no gerenciamento das demandas elencadas pelos técnicos administrativos e
suas necessidades e dificuldades. Para que assim, fosse elaborado um cronograma de palestras com
as tematicas solicitadas,e posterior procura por profisisonais especializados na area para que
esclarecessem as eventuas e corriqueiras davidas dos TAES, trazendo maior clareza e conhecimento

aos colegas do Campus do Sertao.
Comissdo Organizadora : Mostra Do Jardim Funcional Do Campus Sertdo.

O Jardim funcional era um projeto que ganhou espaco dentro do Campusser envolvendo técnicos
administrativos, docentes e discentes, enaltecendo o0 poder e a funcionalidade das plantas. As
atividades exploravam atextura, aroma, potenciais fitoterapeuticos das plantas e este conhecimento

era amplamente divulgado dentro do ambito da universidade.

Comissdo Organizadora: Mostra Culindria Plantas Alimenticias N&o Convencionais (PANCS)
06/09/2019;

Participei na elaboracdo de receitas e formulagbes que enalteciam as plantas alimenticias ndo
convencioanis, levando os produtos elaborados para as feiras livre de Nossa Senhora da Gloria e
atividades académicas. Desmistificando o estigma que as PANCs estdo relacionados apenas a

periodos de escassez alimentar, enaltecendo seu valor nutricional e funcional.

Comissdo Organizadora: Plantas alimenticias ndo convencionais (pancs) alternativas para

desenvolvimento sustentavel do alto sertdo sergipano em 29/10/2019.

Nesta ocasido foi feito uma atividade de multidisciplinaridade entre a utilizacdo das receitas das
pancs e sua associacdoao incentivo do desenvolvimento sustentavel no alto sertdo sergipano. A
atividade envolvia discentes e técnicos em acdes dentro e fora do ambiente da universidade.

Expandindo o conhecimento para a comunidade extena também.



REQUISITO 11 - Participagdo e atuacdo em Projetos Institucionais, na Gestdo, no Apoio ao
Ensino, a Pesquisa, & Extensdo, de Inovacao e Assisténcia Especializada.

Critério 2 - Participacdo ematividades técnicas e/ou especializadas em projetos, incluida aelaboracédo

de projetos pedagogicos, programas e/ou acoes institucionais (ensino, pesquisa, extensado, gestdo e
inovacéo)

e Certificado Ministrante: NocGes basicas de seguranca e técnicaslaboratoriais

Ministrei o curso em nocGes bésicas de seguranca e técnicas laboratoriais dentro da SEMAC oferecendo
aos alunos do campus do sertdo o correto uso dos laboratorios, com aplicagdo de técnicas basicas,
englobando questdes como seguranca e procedimentos em situacbes emergenciais, assim como,
manuseio adequado de equipamentos e vidrarias de precisdo, limpeza, higiene, descarte de reagentes e
perfuro cortantes.

O objetivo do curso, portanto, foi criar um olhar multidisciplinar e analitico sobre questdes recorrentes
e sanar duvidas arespeito da sistematica laboratorial, promovendo a funcionalidade e operacionalizagdo

dentro do laboratério, garantindo seguranca e qualidade ao ambiente de trabalho.

e Certificado Colaboradora: Estimulo a cadeias curtas de comercializacdo da agricultura familiar e
camponesa no municipio de Nossa Senhora da Gloria.

Trabalhei como colaboradora no projeto do Campus do Sertdo que acompanhou e orientou um grupo de

pequenos produtores familiares e camponeses que ja atuavam comercializando seus produtos utiliza ndo

cadeias curtas.

Neste trabalho foi realizado um levantamento dos produtos produzidos ao longo do ano, o volume de

vendas, o percentual de lucro e a geracdo de residuos para melhorar a gestdo dos negocios. Foi criada

uma identidade visual para o grupo de pequenos produtores, destacando a qualidade dos produtos, a

sustentabilidade e o consumo local.

Houve criacdo e gerenciamento das redes sociais e utilizacdo do WhatsApp para auxiliar na venda dos

produtos. Elaboracdo um Caderno de Receitas Afetivas, utilizando os produtos comercializados pelos

produtores, com o0 objetivo de aumentar as vendas e manter a memoria dos pratos tradicionais do

municipio.

Foi criado um novo espaco para a comercializacdo dos produtos: A Feira da Agricultura Familiar e

Camponesa que passou a ser realizada a cada 15 dias nas dependéncias da Universidade Federal de

Sergipe no municipio de Nossa Senhora da Gloria.

Foi incentivado o uso de sacolas ecoldgicas e retorndveis, algumas delas confeccionadas a partir de

banners de lona reutilizados em oficinas. As sacolas plasticas foram substituidas por sacos de papel. Foi

trabalhado com a reducdo de desperdicio por meio de planejamento da producdo e processamento

adequado dos alimentos. Por fim, foi repassado para os produtores conhecimento sobre a pos-colheita

de frutas e vegetais, processamento de frutas e hortalicas, manipulacdo e higienizacdo de alimentos.

O trabalho enriqgueceu o conhecimento da comunidade local, discentes e agregou conhecimento para

posteriores trabalhos com essa mesma linha de pesquisa.



e Certificado Colaboradora: Desidratacdo de frutas

Trabalhei como colaboradora na ofinica de desidratagdo de frutas, auxiliando a docente Dra. Francisca
Pereira de Morais no pré preraro dos insumos para realizacdo do evento com os discentes do curso da
Agroindstria, como também, no dia da execucdo do evento no laboratério 5 do Campus do Sertdo.

Foi explicitado sobre o objetivo da desidratacdo que seria reduzir o contelido de agua da fruta ou vegetal,
de 60% a 90% para 8% a 10%, interrompendo o processo natural de deterioracdo bioldgica, atividades
bacterianas, transformacdo enzimatica e oxidacdo, preservando suas principais caracteristicas como: cor,
aroma, sabor e textura. Esta técnica € uma das principais formas de conservacdo das frutas sendo que a
retirada de &gua ocorre por meio do calor, que pode ter como origem a radiacdo solar ou ser produzido
artificialmente.

Foi utilizado como método de secagem o liofilizador e estufas de secagem e realizada comparagdo entre
0s métodos de desidratagdo, observando condi¢bes de temperatura, umidade e de corrente de ar durante

a secagem.

e Certificado Colaboradora: XI SEMAC: | Mostra de Experiéncias de Estagio - Nutricdo em Uan.

Atuei como colaboradora na avaliagdo de trabalhos realizados no estdgio em unidade de alimentacdo e
nutricdo (UAN) realizado pelos discentes de nutricio do Campus de Lagarto.

Foram realizadas colocacdes técnicas e pedagodgicas, contribuindo para o aprimoramento da formacdo
académica e o fortalecimento do vinculo entre teoria e pratica profissional.

O momento representou uma importante oportunidade de reflexdo sobre a pratica profissional, de
compartilhamento de resultados de acfes desenvolvidas pelos alunos e de valorizacdo da trajetoria

formativa dos futuros nutricionistas da UFS.

e Certificado Colaboradora: UFSPM - Jardim Funcional: Uma Proposta De Integracdo Educativa e
Socioambiental.

Atuei como colaboradora no projeto do jardim funcional, neste eram realizadas atividades de cunho
socioeducativo, de sensibilizacdo e conscientizacdo de pessoas, com organizacdo de rodas de conversa,
integracdo entre 0 publico e a equipe gestora a serem realizadas no jardim sensorial e oficinas,
assegurando momentos de intercambio de experiéncias, enfatizando conceitos como paisagis mo
funcional, sustentabilidade ambiental, fitoterapia, alimentacdo saudavel e inclusdo social no contexto
das peculiaridades do alto sertdo sergipano.

No processo de planejamento, monitoramento e avaliacdo de resultados foi feito o uso de ferramentas,
como: reunides, seminarios internos entre bolsistas e demais membros da equipe gestora e eventuais
parceiros, adotando os principios de gestdo compartilhada.

Nas etapas de realizacdo de manejo do jardim foram adotadas praticas agroecologicas, visando a
ampliacdo do jardim através de mudas usando material reutilizdvel. Aadubacdo foi realizada com adubos
organicos preparados nos Campus durante as oficinas. Quanto a irrigacdo, foi aproveitada a agua

coletada dos aparelhos de ar condicionado e irrigada manualmente. Para maior alcance do publico, foi



feito 0 uso das redes sociais como ferramenta para informacdo e divulgacdo dos eventos, acles e

resultados alcancados.

o Certificado Colaboradora: Rainhas Do Marisco: AgOesSustentdveis Para O Fortalecimento Das
Marisqueiras Na Comunidade Pedreiras Em Sao Cristovao/Sergipe.
Participei como colaboradora no projeto de extenséo realizado na Comunidade Pedreiras no Municipio
de Séo Cristovao/Sergipe, atendendo aproximadamente 25 mulheres. Como etapa inicial, foi realizado
0 levantamento socioecondmico, ambiental e de comercializagdo dos mariscos, tratamento dos residuos,
0s principais mariscos capturados na regido, o impacto da pandemia do COVID-19 na subsisténcia
dessas mulheres.
Posteriormente as entrevistas, as atividades das marisqueiras foram documentadas e registrado o
estabelecimento das atividades posteriormente executadas dentro das condicbes de trabalho.
Foi aplicada uma dindmica de “Desafio”, com intuito de promover a interagdo entre os atores sociais ¢
a equipe executora do projeto; Houve apresentacdo e debate com os envolvidos sobre os objetivos e
atividades realizadas; Em seguida, aplicamos um questiondrio socioecondmico com 0s participantes
interessados no projeto;
Foram ministradas palestras de Boas Praticas de Manipulacdo de Alimentos e Seguranga Alimentar,
Métodos de Conservacdo do Marisco, Principais métodos de manejo de coleta e pds-coleta dos mariscos.
Ofertamos a Oficina Beneficiamento do Mariscos e Moluscos. Para avaliagdo do impacto deste projeto
na divulgacdo da ciéncia e tecnologia de alimentos e seguranca alimentar no interior do estado de
Sergipe, foi aplicado um questionérios de satisfacdo aos participantes e a comunidade. Fortalecenco o
vinculo, conhecimento e compromisso da UFS com questfes sociais e o0 quanto isso pode agregar na

vida dos discentes e da comunidade.

e Certificado Colaboradora: V Mostra De Plantas Medicinais, Aromaticas e Ornamentais Do Jardim
Funcional Do Campus Do Sertéo.

Autei como colaboradora nesta mosta em alusdo aos 54 anos da UFS, na qual foram apresentados
exemplares de plantas ornamentais para toda a comunicade académica, exaltando a espécies locais da
caatinga e plantas exoticas.

O evento ocorreu no hall da biblioteca do Campus do Sertdo com exposicdo e doacdo de plantas
medicinais, aromaticas e ornamentais (alecrim, dinheiro em penca, orégano, cacticeas, suculentas,
affinete, etc). Contribui assim, para disseminagdo e valorizacdo das espécies locais entre a comunidade

académica em geral.
e Certificado Coordenadora Adjunta: Nogdes Basicas De Seguranca E Técnicas Laboratoriais.

Atuei como coordenadora na elaboracdo escrita da proposta do curso e do material didatico apresentado
para os discentes da UFS na SEMAC. Contribuindo assim, para disseminacdo do conhecimento entre a
comunidade acdémica sobre a importancia da seguranca, resposabilidade e compromisso dentro do

ambiente laboratorial na UFS.



e Certificado Semana Territorial de Ciéncia e Tecnologia Alto Sertdo Sergipano — STCT.

Participei na semana territorial, um evento multidisciplinar que demostrava a poténcia dos cursos do
Campus do Sertdo, explanando sobre os campos de atuagcdo dos cursos de zootencia, agroindustria,
medicia veterinaria e agronomia. Neste evento, fortalecemos o vinculo da UFS com a comunidade local,
visitas de escolas e participacdo dos discentes nas dindmicas de apresentagdo. Fomentando assim, 0

despertar em a conhecer a Ufs e fortalecer os vinculos institucionais perante a comunidade.
e Certificado Colaboradora: Grupo De Estudos De Inspecdo E Seguranca De Alimentos (GEISA).

Atuei como colaboradora no grupo de estudos voltado a seguranca alimentar, neste trabalho junto a
outros docentes, explanamos aos alunos a importancia dainspecdo sanitaria na qualidade dos alimentos,

atraves de leituras de artigos cientificos e momentos de reunies e troca de informacdes.

O grupo contribuiu para fortalecer o conhecimento técnico cientifico dos discentes da UFS do Campus

do Sertdo.

Critério 5 - Participacdo em atividades de orientacdo, tutoria, preceptoria ou supervisdo

e Certificado Supervisor: Il Simpdsio De Habilidades E Atitudes Em AgroindUstria.

Participei como supervisora no simpdsio de habilidades e atitudes em agroindUstria orientando 0s
discentes ao longo do evento e favorecendo aorganizagdo do mesmo ao longo da sua realizacdo. Foram
feitas reunides com os docentes envolvidos na atividade para alinhamento das estratégias e execucdo
das atividades.

Posto isto, a minha contribuicdo nesta atividade académica foi de suma importancia para contribuicéo
e disseminagdo de conhecimento dentro do ambiente institucional.

e Tutoria Programa de Qualificacdo Docente (PQD): Portaria No 1140, de 28 De Outubro de 2024
Atuei como tutora de disciplina no PQD, este € um programa de educacdo continuada para professores
darede publica e municipal de Sergipe. Realizado por intermpedio de uma parceria entre a Universidade
Federal de Sergipe e a SEDUC.

Nesta atividade, eu realizava a separacdo dos materiais solicitados nos roteiros de aulas praticas
enviados pelos docentes da universiddea que ministravam as aulas.

A atividade de tutoria proporcionou o fortalecimento das agOes institucionais voltadas ao ensino,
favorecendo a melhoria da formag@o dos profissionais da educacgéo e reafirmando o compromisso da
Universidade Federal de Sergipe com a comunidade académica e o aprimoramento do ensino

continuado dos docentes.

Critério 7 — Participacdo em atividade de avaliacdo de trabalho ou atuacdo como jurado em eventos

académicos, cientificos, culturais, esportivos e técnicos.

e Certificado Avaliador: | Simpdsio De Habilidades E Atitudes Em Agroindustria.

Participei na condicdo de avaliadora nas porpostas de trabalho apresentadas pelos discentes da

agroindUstria com alternativa sustentavel entre producdo, consumo e geracdo de residuos.

Contribuindo para o enriquecimento e aprimoramento dos trabalhos apresentados pelos discentes.



e Certificado Awvaliador: XI Semac Apresentacdo Dos Projetos De Pesquisa Do Departamento De

Nutricdo/Ufs Lagarto.

Atuei com banca avaliadora dos projetos de TCCs dos discentes integrantes do departamento de
nutricdo, contribuindo para melhorar a pespectiva dos trabalhos apresentados com ideias que

otimizassem as propostas de pesquisa apresentadas.
Fortalecendo o ensino pedagdcio e aprimoramento dos trabalhos dentro da instituicdo.

Critério 9 — Participacdo em programas de formacdo continuada e/ou acoes de desenvolvimento de

competéncias, desde que ndo utilizada para fins de aceleracdo da promocdo na carreira (carga

horaria minima de dez horas)

e Certificado: Dicas de portugués para o dia a dia no trabalho, 20 horas.

Atualizei meus conhecimentos com dicas de portugués para aprimoramento na abertura de processos,

envio de e-mails sobre questdes institucionais e melhora na escrita no geral.

Oferecendo a isntituicdo um servico de maior qualidade com escrita clara e objetiva nas tramitacdes

formais no ambiente de trabalho.
e Certificado: Curso Descarte de Residuos gerados na UFS, 20 horas.

Aprimorei o conhecimento na politica de descarte utilizada no ambito da UFS, visto que, atuo em
laboratorio, sendo necessario maior enlace com essa area sobre descarte adequado dos residuos gerados

em aulas préticas da instituicéo.
e Certificado: Programa Preparatorio para Futuros Gestores, 40 horas.

Realizei o curso de preparacdo de futuros gestores considerando uma oportunidade estratégica de
desenvolvimento profissional, especialmente para contribuir de forma mais efetiva com a gestdo
institucional. Além de fortalecer habilidades técnicas, promovendo o desenvolvimento de competéncias
comportamentais, como comunicac¢do, trabalho em equipe, resolucdo de conflitos, inteligéncia

emocional e visdo estratégica.
e Certificado: Curso Principios Constitucionais Aplicados ao Servico Publico, 20 horas.

Participei deste curso no sentido de compreender de uma forma aprofundada os fundamentos
constitucionais que orientam a Administracdo Pdblica e norteiam o exercicio das fungdes. Ratificando
a importancia dos principios da legalidade, impessoalidade, moralidade, publicidade e eficiéncia, que
se torna essencial para que o servidor desempenhe suas atribuicdes dentro da instituicdo de forma

transparente e de acordo com 0s preceitos intitucionais.

e Certificado Enap: Nocgbes Basicas para Coordenar Cursos On-line, 20 horas.

Realizei este curso no intuito de melhorar o desenvolvimento de competéncias relacionadas a gestdo e
ao acompanhamento de a¢des educacionais em ambientes virtuais de aprendizagem dentro da instituicao.
Como temos plataforma de ensino como o Capasitese e o crescimento da educacéo a distancia e das
modalidades hibridas de ensino, torna-se essencial que eu esteja prepadada para as novas modalidades

que a UFS tem a oferecer a comunidade.



e Certificado Enap: Formacdo de Mediadores de Leitura, 20 horas.

Conclui este curso no intuito de desenvolver competéncias voltadas a promocdo da leitura como
instrumento de aprendizagem, formacdo cidada e producdo de conhecimento. A mediagdo de leitura
desempenha um papel fundamental na formacdo de leitores criticos, capazes de interpretar, analisar e
refletir sobre diferentes tipos de textos, contribuindo para o desenvolvimento intelectual, cultural e
social dosindividuos. Como eventualmente, participo de grupo de estudos dentro da Universidade, esse

curso ird auxiliar dentro deste processo de aprendizagem.

REQUISITO Il - Recebimento de Premiacdo em Evento de Reconhecimento Publico por
Projetos Implementados na Administracdo Publica.

Na&o se aplica ao meu caso.

REQUISITO IV - Designacdo para assuncdo de Responsabilidades Técnico-Administrativas ou
Especializadas.

Critério 3 - Exercicio de atividades de gestdo ou fiscalizacdo de contratos de aquisicdo, servicos,
convénios e acordos ou instrumentos correlatos

e Fiscal de contrato Restaurante Universitario Campus do Sertdo:PORTARIA N° 126 de 20 de Junho
de 2023.

A portaria referida acima se trata de um contrato no qual fui responsavel pela fiscalizacdo de contrato do
restaurante universitario da Ufs situado no Campus de Nossa Senhora da Gloria. Nafuncdo de fiscal, atuei
monitorando a qualidade dos alimentos, as condicfes higiénico-sanitarias, a seguranca alimentar, o
atendimento aos usuarios e a conformidade com os padrBes estabelecidos previamento em contrato da
empresa que oferece 0 servico.

Uma atividade de suma importancia para execucdo do servico de alimentacdo de forma transparente e que
ndo ofereca riscos aos discentes da instituicdo, com a garantia do respaldo juridico.

e Fiscal de contrato Restaurante Universitario Campus do Sertdo:PORTARIA N° 042/2024, de 01 de
Fevereiro de 2024.

A portaria referida acima se trata de um contrato no qual fui responsavel pela fiscalizacdo de contrato do
restaurante universitario da Ufs situado no Campus de Nossa Senhora da Gléria. Nafungdo de fiscal, atuei
monitorando a qualidade dos alimentos, as condi¢bes higiénico-sanitarias, a seguranca alimentar, o
atendimento aos usuarios e a conformidade com os padrfes estabelecidos previamento em contrato da
empresa que oferece o0 servico.

Uma atividade de suma importancia para execucdo do servico de alimentacdo de forma transparente e que
ndo ofereca riscos aos discentes da instituicdo, com a garantia do respaldo juridico.

Critério 8 — Atuacdo como responsavel por setor ou por unidade, formalmente designado, desde que
a designacdo ndo gere pagamento de remuneracao.

e Substituta eventual coordenacdo do Refeitdrio Universitario do Campus do Sertdo: PORTARIA N°
261 de 10 de Marco de 2023.

Atuei na coordenacdo do resun do Campusser com papel estratégico em sua gestdo, sendo responsavel por
assegurar a oferta de refeicGes de qualidade, em condicdes adequadas de seguranca alimentar, higiene e

eficiéncia operacional. Essa fungdo exigiu conhecimentos técnicos e gerenciais que possibilitaram o



planejamento, a organizacdo, 0 acompanhamento e a avaliagdo continua dos servicos prestados a

comunidade académica da UFS.

REQUISITO V - Exercicio de Fun¢do ou Cargo de Direcdo ou de Assessoramento Institucional.

Critério 8 -Exercicio de funcdo gratificada (a partir da FG-03) ou equivalente (substituto)

e Substituta Eventual da Coordenacdo da Secretaria Multidepartamental: PORTARIA N° 950 de 21

de Setembro de 2022

Exerci a Funcdo de Substituta Eventual da Coordenagdo da Secretaria Multidepartamental do Campus do
Sertdo, auxiliando nos processos de gestdo académico-administrativa no ambito universitario, garantido o
funcionamento do setor nos afastamentos do titular, assumindo a coordenagdo das rotinas administrativas
e 0 suporte as atividades de ensino, pesquisa e extensdo desenvolvidas pelos departamentos académicos do

Campus.

Nesta funcdo, mediei demandas de docentes, técnicos, tercerizados, discentes e gestores, como também,

gerencimamento dos espagos do campus em questdo com reserva de salas e dependéncias.

REQUISITO VI - producdo, prospeccao e difusdo de conhecimento cientifico ou técnico

Critério 10 - Autoria ou coautoria de capitulo de livro, de artigo publicado em revista especializada,
jornal cientifico ou periédico, relacionado aos interesses institucionais

e Bebida Alcodlica Fermentada de Goiaba (Psidium guava L.): processamento e caracterizacao.

Atuei como suporte técnico auxiliando os discentes na parte pratica de execugdo dos experimentos

relacionados a pesquisa em questdo, fornecendo suporte com metodologias experimentais, materias,

solughes e equipamentos previamente calibrados e ajustados para execucdo da pesquisa. Gerando

posteriormente a publicacdo deste artigo no Brasilian Journal of Development, v.6, 2020.

e Desenvolvimento e caracterizacdo Fisico-Quimica do Hidromel.

Atuei como suporte técnico auxiliando os discentes na parte pratica de execucdo dos experimentos

relacionados a pesquisa em questdo, fornecendo suporte com metodologias experimentais, materias,

solucbes e equipamentos previamente calibrados e ajustados para execucdo da pesquisa. Gerando

posteriormente a publicacdo deste artigo no Brasilian Journal of Development, v.7, 2021.

e ChemicalCharacterization of different parts of noni (Morinda citrifolia) fruit and its freeze- dried
pulp powder with emphasis on its bioactive compounds and antioxidant activities.

Participei ativamente no desenvolvimento e execucdo desta metodologia dentro da Universidade

Federal de Sergipe, gerando frutos para a instituicdo, corroborado pela publicacdo deste artigo cientifico

na revista Food Science and Technology, v. 43, 2023.

e Desenvolvimento e caracterizacdo da bebida fermentada do fruto do mandacaru.

Acompanhei o processo de execucdo da pesquisa dentro dos laboratérios do Campusser, dando suporte

técnico, sugestbes de otimizacdo da metodologia adaptada a estrutura funcional do laboratério



multidiciplinar 3. Gerando posteriormente, a publicacdo deste artigo na revista Higiene Alimentar, v.

33, 20109.

e Producdo e caracterizacdo de bebidas alcodlicas fermentadas a base de frutas do semidrido
sergipano.

Atuei no suporte técnico e metodoldgico desta pesquisa com frutas especificas do Alto Sertdo

Sergipando no laboratério multidisciplinar 3 do Campusser, garantindo a execucdo da parte préatica da

pesquisa junto a discente, gerando posteriormente a publicacdo deste capitulo de livro na Agron. Food

Academy, v.1, 2021.

e Desenvolvimento e avaliagdo cinética de bebidas fermentadas de goiaba, manga meldo e tangerina.

Atuei no suporte técnico e metodologico desta pesquisa no laboratorio multidisciplinar 3 do Campusser,

garantindo a execucdo da parte pratica da pesquisa junto a discente, gerando posteriormente a

publicacdo deste capitulo de livro na Agron. Food Academy, v.1, 2021.

Critério 11: Apresentacio de trabalho de interesse institucional em congresso, seminario ou outros eventos

e Aplicacdo pos colheita de revestimentos comestiveis contendo misturas de amidos de diferentes fontes.

A pesquisa foi executada no laboratério multidisciplinar 3 do Campusser, no qual atuei dando suporte

técnico e sugerindo adequacgdes metodoldgicas ao longo do processo, gerando posteriomente a publicagéo

deste trabalho em anais do V Encontro Nacional da Agroindustria (ENAG) e apresentacdo do mesmo.

e Levantamento de Plantas Alimenticias N&o Convencionais (PANCs) conhecidas e utilizadas por
moradores do municipio de Nossa Senhora da Gloria -SE/Brasil.

Atuei na execucdo do levantamento das plantas alimenticias ndo convencionais, a atividade contou com

visita in loco ao povoado de Aningas, no Sertdo Sergipano, onde houve uma roda de conversa e as moradoras

da regido relataram as PANCs mais comunso utilizadas na regido. Esta pesquisa gerou a apresentacdo nos

anais e apresentacdo oral do trabalho no XI Congresso Brasileiro de Agroecologia.

e Producéo de Polpa de Tomate Cereja Desidratado por Estufa e Liofilizacao

Atuei no suporte técnico a discente com preparo de amostra, calibracdo de equipamento, monitoramento de

uso do liofilizador para secagem da amostras, a pesquisa foi realizada nos laboratorios multidisciplinares 3

e 5 do Campus do Sertdo. Tendo como fruto a apresentagdo do trabalho e publicagdo nos anais do 34°

Encontro de Iniciacdo Cientifica, Arte e Ciéncia Sinergia que transforma, Editora UFS, 2024.

e Producdo de Polpa de Abdbora (Cucurbita moschata) em P4

Atuei no suporte técnico a discente com preparo de amostra, calibracdo de equipamento, monitoramento de

uso do liofilizador para secagem da amostras, a pesquisa foi realizada nos laboratérios multidisciplinares 3

e 5 do Campus do Sertdo. Tendo como fruto a apresentacdo do trabalho e publicacdo nos anais do 34°

Encontro de Iniciacdo Cientifica, Arte e Ciéncia Sinergia que transforma, Editora UFS, 2024.



2 CONSIDERACOES FINAIS
A trajetdria descrita neste Memorial demonstra a construgdo continua de conhecimentos, habilidades e

competéncias desenvolvidas durante o exercicio das atribuicbes do cargo.

As atividades apresentadas no Requerimento para Concessdo do RSC-PCCTAE/UFS e detalhadas neste
Memorial evidenciam contribuicbes efetivas para o desenvolvimento institucional da Universidade

Federal de Sergipe, estando devidamente comprovadas pelos documentos anexados ao processo.

Diante do exposto, solicito a andlise e o deferimento do pedido de concessdo do Reconhecimento de
Saberes e Competéncias — RSC-PCCTAE.
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