SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SERGIPE
CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO

RESOLUCAO N° 169/2009/CONEPE

Aprova alteracbes na Departamentalizacéo e
Ementario do Nucleo de Graduagdo em
Nutricdo e da outras providéncias.

O CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO da
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SERGIPE , no uso de suas atribuicdes legais e,

CONSIDERANDO que o Nucleo de Nutricdo (NUT) € responsavel pricso de
Nutricdo Bacharelado;

CONSIDERANDO a necessidade de uma atuacao mais flexivel e din&iNucleo de
Nutricdo, visando o acompanhamento e a evolucaomaloecimento;

CONSIDERANDO, o parecer do RelatoGons®OLiVIO ALBERTO TEIXEIRA, ao
analisar o processo n°® 8015/09-10;

CONSIDERANDO ainda, a decisdao unanime deste Conselho, em Re@rdinaria
hoje realizada;

RESOLVE:

Art. 1° Aprovar alteracdes naepartamentalizacdo do Nucleo de Graduagcao emg8datri
de acordo com o Anexo | desta Resolucao.

Paragrafo Unico: Do elenco de disciplinas da Departamentalizacistaon codigo,
créditos, carga horaria, P.E.L. e pré-requisitos.

Art. 2° Aprovar o Ementéario das disciplinas ofertadas pélwleo de Graduacdo em
Nutricdo, de acordo com o Anexo |l desta Resolucao.

Art. 3° Esta Resolucéo entra em vigor nesta data, rev®ga-disposicdes em contrario e,
em especial a Resolucéo N° 25/2007/CONEP.

Sala das Sessoes, 18 de dezembro de 2009.

REITOR Prof. Dr. Angelo Roberto Antoniolli
PRESIDENTE em exercicio



SERVICO PUBLICO FEDERAL

MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SERGIPE

CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO

RESOLUCAO N° 169/2009/CONEPE

ANEXO |
DEPARTAMENTALIZACAO DO NUCLEO DE GRADUACAO EM NUTRI  CAO
Matéria de Ensino Cddigo Disciplina CR|CH | P.E.L. Pré-requisito
214100| Nutricdo e Dietética 06 | 90| 4.00.2 214163
214101| Nutricdo Materno-Infantil 04 60 2.00/2 21410
21410 - Prevencdo, | 214102 | Nutricdo em Geriatria 02 | 30| 2.00.0 -
Avaliagéo e 214103| Avaliagdo Nutricional | 04 | 60| 2.00.2 214163
Orientacdo Nutriciona | 214104 | Avaliacao Nutricional Il 04| 60| 2.00.2 214103
I 214105| Educacéao Nutricional 04| 60| 2.00.2 214100
214106| Nutricdo para Saude e Desempenho Esportivo 3| 8| 3.00.0 214153
214107 | Suplementacdo Alimentar 02 B0 2.00.0 214153
214110| Composicao dos Alimentos 03 45 3.00.0 214150
214111| Técnica Dietética | 04 | 60| 2.00.2 214110
214112| Teécnica Dietética Il 05| 75| 2.00.3 214111
21411 - Ciéncia dos 214113 andar_nentps de Anélise dos Alimentos 04 | 6000.2 214110
Alimentos 214114 Mlcroblolt_)gla de Allmentos _ _ 04 60 2.00.2 2870
214115| Tecnologia dos Alimentos Aplicada a Nutricdo 04| 60| 2.00.2 214110
214116| Topicos em Alimentos Funcionais D2 B30 2.00.0 -
214117| Analise Sensorial 02 | 30| 2.00.0 214130
214118| Estudo Experimental dos Alimentos 04 |60 0.2.0 214113
214120| Fisiopatologia e Dietoterapia | 06 90 4.00.2 214153
214121 | Fisiopatologia e Dietoterapia Il 06 90 400. 214120
21412 — Nutricao 214122 | Terapia Nutricional 02 | 30| 2.00.0 214120
Clinica 214123| Dietoterapia Infantil 04 | 60| 2.00.2 214101
214124 Fisiologia da Nutricdo 03 | 45| 3.00.0 205032
214125| Psicologia Aplicada a Nutricdo 04 60 4.00.0 406211




Matéria de Ensino Cadigo Disciplina CR|CH | P.E.L. Pré-requisito
214130| Bioestatistica Aplicada a Nutricdo D2 30 0A0 -
21413 - Nutricdo e 214131 Epid_er~niologia e,Sal]de A_mbiental 04 60 2.00.2 -
Saude Publica 214132 Nutr!(;ao em Saude Colet!va [ D4 B0 4.00.0 4131
214133| Nutricdo em Saude Coletiva Il D6 60 4.00.2 14132
214134 | Seguranca Alimentar e Nutricional D2 30 D00 -
214140| Gestdo em Unidade de Alimentacdo e NutliGatAN 1) 04 | 60| 2.00.2 214112
214141 | Gestdo em Unidade de Alimentacdo e Nuttig&iJAN II) 04 | 60 | 2.00.2 214140
214142 | Higiene e Legislacdo Sanitaria de Alimentos 04 | 60| 4.00.0 214114
214143| Gastronomia em Nutricdo )4 60 2.00.2 214111
21414 - Alimentacdo | 214144 | Empreendedorismo em Nutricdo 02 |30 2.00.0 -
Institucional 214145| Planejamento Estratégico 02| 30| 2.00.0 -
214146| Gerenciamento e Consultoria em Estabeletas€@omerciais| 02 | 30 | 2.00.0 214140
de Alimentos
214147| Gestdo da Qualidade em Alimentacdo 02 | 3000.@. 214140
214148| Controle de Custos em UAN D2 B0 2.00.0 20414
214150| Ciéncia da Nutricao 02| 30| 2.00.0 -
214151 | Etica e Orientacdo Profissinal D2 130 2.00.0 -
214152| Fundamentos da Pesquisa em Nutricdo 04 | 600.22, -
214153 | Nutricdo e Metabolismo 03 | 45| 3.00.0 205011
214154 | Topicos Especiais em Nutricdo | 02 (30 2.00.0 -
214155| Topicos Especiais em Nutricdo Il D2 30 DOP. -
214156| Topicos Especiais em Nutricdo lll D4 B0 200 -
... | 214157| Topicos Especiais em Nutricdo IV D4 KO 200. -
2141?(3,[%%1&;‘8%0&‘ 214158 | Bioética em Saude e Nutricdo 02 (30 2.00.0 s
214159| Marketing em Alimentos e Nutricdo D2 B0 20d -
214160| Informética em Nutricdo 02| 30| 0.00.2 -
214161 Introducdo ao EPI INFO 02| 30| 2.00.0 214130
214162 | Nutricdo Experimental 04| 60| 1.00.3 214163
214163 | Estudos dos Nutrientes 04 | 60 | 4.00.0 214150
214164 | Avancos em Nutricdo 02 | 30 | 2.00.0 -
214165 | Nutricdo Basica 04 | 60 | 4.00.0 -
214166 | Nutricdo, Saude e Qualidade de Vida 02 |3000.@. -




Matéria de Ensino Cddigo Disciplina CR|CH | P.E.L. Pré-requisito
214170| TCCI 04 | 60| 4.00.0 214121-214133-214141
21417 - Atividades de | 214171 TCCII 02 | 30| 2.00.0 214170
Estagio e Trabalho de | 214172 | Estagio Supervisionado em GUAN 16 24000.16 214141
Conclusdo de Curso | 214173| Estagio Supervisionado em Nutricdo em S@adktiva 16| 24Q 0.00.16 214133
214174 | Estagio Supervisionado em Nutricdo Clinica 6 | 40| 0.00.16 214121

Obs.: Todos os pré-requisitos acima descritos sde darater obrigatério.




SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SERGIPE
CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO

RESOLUCAO N° 169/2009/CONEPE
ANEXO I
EMENTARIO DAS DISCIPLINAS OFERTADAS PELO NUCLEO DE NUTRICAO

214100 - Nutricdo e Dietética

Cr: 06 CH: 90 PEL: 4.00.2 Pré-requisito: 214163

Ementa: Bases fisiologicas, alimentacdo e nutricdo do esadlar, escolar, adolescente, adulto,
trabalhador e idoso. AlteragBes no climatério e opansa. Habitos e tabus alimentares. Dietas
progressivas e ndo-convencionais. Planejamentwealas dietéticos.

214101 - NutricAdo Materno-Infantil

Cr: 04 CH: 60 PEL: 2.00.2 Pré-requisito: 214100

Ementa: Assisténcia & saude materno-infantil. Aspectoslfigicos, metabdlicos e nutricionais da
gestacdo e lactacdo, em situagbes normais e dspédetamento materno. Nutricdo do neonato e do
lactente. Nutricdo do recém-nascido pré-termo xobaeso.

214102 - Nutricdo em Geriatria

Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: -

Ementa: Definicdes. Teorias do envelhecimento. Envelhectmeéa populagéo mundial e o processo de
transicdo demografica. Alteracbes comportamentdisiologicas, metabdlicas e imunoldgicas
relacionadas ao processo de envelhecimento. Noteigivelhecimento.

214103 - Avaliagédo Nutricional |

Cr: 04 CH: 60 PEL: 2.00.2 Pré-requisito: 214163

Ementa: Introducdo ao estudo da avaliacdo nutricionahcedos, aplicacdo, métodos e técnicas.
Avaliagdo antropométrica nos ciclos de vida.

214104- Avaliacao Nutricional Il

Cr: 04 CH: 60 PEL: 2.00.2 Pré-requisito: 214103

Ementa: Diagnostico nutricional de individuos e grupos sidarando as bases metodoldgicas da
avaliagcdo dietética, bioquimica - laboratorialiaickh. Diagndéstico nutricional como base para dglies

de condutas dietéticas.

214105 - Educacéo Nutricional

Cr: 04 CH: 60 PEL: 2.00.2 Pré-requisito: 214100

Ementa. Educagdo Nutricional: conceituagdo, objetivosigtdhico. Fundamentos do comportamento

alimentar. A comunica¢do como estratégia de acaedrmacao nutricional. A educacao nutricional ao
longo dos ciclos da vida. Aconselhamento nutridiéisadiferentes audiéncias Planejamento, elaboracéao
execucgao e avaliagdo de programas educativos.

214106 - Nutricao para Saude e Desempenho Esportivo

Cr: 03 CH: 45 PEL: 3.00.0 Pré-requisito: 214153

Ementa: Bases bioquimicas e fisioldgicas do exerciciedisa utilizacdo dos nutrientes como fonte de
energia. Estimativa de gasto energético e de rideges nutricionais no exercicio. Estratégias
nutricionais para perda de gordura, ganho de nmaagea gerformance.

214107 - Suplementacao Alimentar



Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: 214153

Ementa: Definicbes e legislacdo da suplementacdo alimengar fitoterapicos. Principais
suplementos/fitoterapicos utilizados na prevencatratamento de doencas e na préatica esportiva.
Prescricdo dietética da suplementacdo (quantidéateja, biodisponibilidade e limites maximos
tolerados).

214110 - Composicao dos Alimentos

Cr: 03 CH: 45 PEL: 3.00.0 Pré-requisito: 214150

Ementa: Estudos dos grupos de alimentos, suas caraatasisgs composicado quimica. Alimentos para
fins especiais. Enriquecimento de alimentos.

214111 - Técnica Dietética |

Cr: 04 CH: 60 PEL: 2.00.2 Pré-requisito: 214110

Ementa: Conceituacdo e importancia da técnica dietéticeu@ aplicacdo nas diferentes areas da
Nutricdo. Estudo dos grupos de alimentos em relacdoalidade nutricional, sensorial e sanitaria e a
mudancas que sofrem em decorréncia do processan8mlegdo, aquisicdo, mensuracao e preparo de
alimentos.

214112 - Técnica Dietética Il

Cr: 05 CH: 75 PEL: 2.00.3 Pré-requisito: 214111

Ementa: Cultura alimentar brasileira. Planejamento alitaepara unidades de alimentacdo e nutricdo,
restaurantes comerciais, dietas especiais e plreemties faixas etarias. Adequacdo de per capitas e
técnicas de preparo.

214113 — Fundamentos de Analise de Alimentos

Cr: 04 CH: 60 PEL: 2.00.2 Pré-requisito: 214110

Ementa: Introducdo a Bromatologia. Amostragem e preparoanmstras na andlise de alimentos.
Principais métodos analiticos, quimicos, fisicdsicé-quimicos. Padrbes de identidade e qualidade
previstos na legislacéo para alimentos e sua elemé a saide humana.

214114 - Microbiologia dos Alimentos

Cr: 04 CH: 60 PEL: 2.00.2 Pré-requisito: 207037

Ementa: Principais grupos de bactérias, virus e fungosaidares de doencas ao homem, veiculados
pelos alimentos. Métodos de identificacdo e avatiada qualidade microbioldgica de diferentes tims
alimentos. Estudo dos constituintes toxicos presenbs alimentos e das contaminacdes sofridas pelos
alimentos. Métodos laboratoriais para diagnéstamatentes de doencgas.

214115 — Tecnologia dos Alimentos Aplicada a Nut@o

Cr: 04 CH: 60 PEL: 2.00.2 Pré-requisito: 214110

Ementa: Conceito e relacdo com a ciéncia alimentar e riatréd. Estudo do processamento industrial
de alimentos e seu efeito sobre o valor nutrito@n énfase na conservacdo. Utilizacdo dos aditivos
alimentares e embalagens para alimentos. Bioquigasisgrincipais matérias-primas alimentares.

214116 — Topicos em Alimentos Funcionais

Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: -

Ementa: Estudo de alimentos contendo componentes biologiotarativos na contribuicdo de reducao
do risco de doencas e a manutencao da saude.

214117 — Analise Sensorial

Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: 214130

Ementa: O ambiente dos testes sensoriais e outros fataresirgluenciam a avaliacdo sensorial.
Métodos Sensoriais. Correlacdo entre medidas saisserinstrumentais. Estudo do comportamento do
consumidor e o processo decisério de compra.



214118 — Estudo Experimental dos Alimentos
Cr: 04 CH: 60 PEL: 2.00.2 Pré-requisito: 214113
Ementa: Abordagem da experimentacdo com alimentos.

214120 - Fisiopatologia e Dietoterapia |

Cr: 06 CH: 90 PEL: 4.00.2 Pré-requisito: 214153

Ementa: Estudo das alteracdes funcionais dos sistemasléfigios que resultam em condicbes
patolégicas e a influéncia das mesmas no estadicinotl. Processos fisiopatoldgicos, as interaglibss
mesmos com 0 meio ambiente e suas implicacdeslda samana. Intervencao nutricional como forma
de tratamento das doencas. Introducdo a Dietotexégando o planejamento e as modificacdes da dieta
de acordo com a patologia abordada.

214121 - Fisiopatologia e Dietotarapia

Cr: 06 CH: 90 PEL: 4.00.2 Pré-requisito: 214120

Ementa: Estudo das alteracdes funcionais dos sistemasléfigios que resultam em condicbes
patolégicas e a influéncia das mesmas no estadicinntl. Processos fisiopatoldgicos, as interagfiess
mesmos com 0 meio ambiente e suas implicacdesida samana. Intervencao nutricional como forma
de tratamento das doencas. Estudo de enfermidadeseguerem adaptacfes terapéuticas da dieta
normal e das adaptacdes destinadas a satisfazecessidades nutricionais dos pacientes.

214122 - Terapia Nutricional

Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: 214120

Ementa: Conceitos e histdrico da nutricdo enteral (NE)nfas de administracdo da NE; tipos de sonda;
indicacdo, contra-indicacdo e complicacdes da MNggamento de dietas enterais; avaliagcdo nuti@tion
para paciente hospitalizado em uso de NE; aplicdederapia nutricional enteral as principais dasnc
da atualidade; nutrientes imunomoduladores; Nuggfuncionais; avancos em NE.

214123 - Dietoterapia Infantil

Cr: 04 CH: 60 PEL: 2.00.2 Pré-requisito: 214101

Ementa: Assisténcia nutricional na desnutricAo energétiowdica, diarréias agudas e cronicas,
obesidade infantil, diabetes mellitus, constipad@testinal, refluxo gastroesofagiano, alergias
alimentares, erros inatos do metabolismo e outatdqmias comuns na infancia.

214124 - Fisiologia da Nutricdo

Cr: 03 CH: 45 PEL: 3.00.0 Pré-requisito: 205032

Ementa: Estudo dos principios fundamentais dos sistemaaldigcos envolvidos nos processos de
obtencdo e aproveitamento dos nutrientes, atentpad® os processos funcionais envolvidos, suas
interacBes bioldgicas com 0s demais sistemas eoameio ambiente e suas implicacdes fisiopatologicas
no campo da saude humana. Permitindo assim o embagatedrico as disciplinas clinicas.

214125 - Psicologia Aplicada a Nutricdo

Cr: 04 CH: 60 PEL: 4.00.0 Pré-requisito: 406211

Ementa: Introducdo a psicologia. Aspectos psicolégicoslifaentacdo. Transtornos docomportamento
alimentar: anorexia, bulimia e transtorno de comsgalalimentar periddica. Aspectos psicolégicos da
obesidade. A questdo da interdisciplinaridade. tgiaée humanizacdo. Aspectos psicosociais do
atendimento clinico. A relacdo profissional-pacte® inconsciente coletivo e os mitos da nutri¢ao.

214130 - Bioestatistica Aplicada a Nutricdo

Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: -

Ementa: Conhecimentos basicos da bioestatistica descativderencial. Fundamentos para o estudo,
controle e avaliacdo da saude e da doenca. Ufilizalep programas estatisticos para avaliacdo de
percentis e célculos amostrais. Estimativa de petrds e teste de hipoteses.

214131 - Epidemiologia e Saude Ambiental



Cr: 04 CH: 60 PEL: 2.00.2 Pré-requisito: -

Ementa: Conceitos e definicbes em epidemiologia. Procesmade-doenca. Indicadores de saulde.
Nocdes de vigilancia epidemioldgica e ambientalsté®nas de informacdo em saude. Método
epidemiolégico. Epidemiologia analitica. Epidemgio das doencas carenciais e crbnicas nao-
transmissiveis. Ecologia e politica mundial. Dosnggiculadas pela 4gua e alimentos.

214132 - Nutricdo em Saude Coletiva |

Cr: 04 CH: 60 PEL: 4.00.0 Pré-requisito: 214131

Ementa: Conceito de Salide Publica. Historia das politicésigas de satde no Brasil. O Sistema Unico
de Saude (SUS): principios, organizacao e legislag@aliacdo e gerenciamento dos servicos de saude.
Sistemas comparados de saulde. Estratégia SaudandifiaF principios, diretrizes e intervencoes.
Fundamentos do planejamento estratégico-situaceamalatde.

214133 - Nutricdo em Saude Coletiva Il

Cr: 06 CH: 90 PEL: 4.00.2 Pré-requisito: 214132

Ementa: Especificidades da atuacdo do nutricionista em esaindetiva. Determinantes econdmicos,
politicos e sociais do estado nutricional da pagidabrasileira. Modelos explicativos da situacéo
nutricional da populacdo brasileira. Seguranca altar e nutricional. Planejamento estratégico
situacional como eixo norteador de acdes de notegd saude coletiva.

214134 - Seguranca Alimentar e Nutricional

Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: -

Ementa: Seguranca Alimentar e Nutricional: histdrico, ceito e objetivos. Direito humano a
alimentacdo. Soberania alimentar. Disponibilidadeatimentos e abastecimento. Analise histérica dos
programas e politicas de alimentacdo e nutricjoanm

214140 - Gestdo em Unidade de Alimentacao e Nutrigd (GUAN 1)

Cr: 04 CH: 60 PEL: 2.00.2 Pré-requisito: 214112

Ementa: Conhecimentos basicos sobre administracdo e slicagim na gestdo de Unidades de
Alimentacado e Nutricdo (UAN). Estudo das modalidade UAN, suas caracteristicas e necessidades de
recursos materiais e humanos para o planejamentmacao de refeicbes adequadas.

214141 - Gestdo em Unidade de Alimentacdo e Nutrigcl (GUAN 11)

Cr: 04 CH: 60 PEL: 2.00.2 Pré-requisito: 214140

Ementa: Conhecimentos basicos de principios financeirasaeaplicacdo em Unidades de Alimentacdo
e Nutricdo. Estudo dos parametros para planejani&sito e funcional de Unidades de Alimentacédo e
Nutricado.

214142 - Higiene e Legislacdo Sanitaria de Alimergo

Cr: 04 CH: 60 PEL: 4.00.0 Pré-requisito: 214114

Ementa: Estudo sobre as técnicas da higiene e contradeatimentos relacionados com as doencas
transmitidas por alimentos, a legislacdo sanitéioa alimentos e os programas para controle da
qualidade de alimentos.

214143 - Gastronomia em Nutricdo

Cr: 04 CH: 60 PEL: 2.00.2 Pré-requisito: 214111

Ementa: Estudo da Gastronomia; histéria, pré-histéria glostos, etiqueta, servicos de mesa e bebidas
para acompanhamento dos alimentos. Histéria daogashia. Cozinha brasileira. Aspectos da culinaria
internacional: cozinha francesa, cozinha italiagatre outras. A gastronomia como manifestacdo de
identidade cultural Alimentos regionais: preparac@presentacdes e valores nutricionais.

214144 - Empreendedorismo em Nutri¢cao
Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: -



Ementa: Estudo do empreendedorismo visando perfil, haddiéd e qualidades do empreendedor na area
de nutricdo usando de inovacdo e criatividade. oo de um plano de negécios: aspectos
estratégicos, gerenciais e operacionais.

214145 — Planejamento Estratégico

Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: -

Ementa: Cenério de negdcios, A nova economia e a nova magao; Competitividade; Mudanca
organizacional; Empreendedorismo; Estratégia; Rdamento estratégico; Planos de negocios.

214146 — Gerenciamento e Consultoria em Estabele@ntos Comerciais de Alimentos

Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: 214140

Ementa: Estudo dos diferentes estabelecimentos que cortieaom alimentos, suas caracteristicas,
estrutura fisica e necessidades de recursos nisiteti@manos, bem como a atuacdo do nutricionista.

214147 — Gestao da Qualidade em Alimentacéo

Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: 214140

Ementa: Estudo dos programas de qualidade e padronizac@oodessos para obtencdo de qualidade
higiénico-sanitaria, nutricional e sensorial denalntos e refei¢des.

214148 — Controle de Custos em UAN (Unidade de Alentac&o e Nutricdo)

Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: 214140

Ementa: Estudo dos principios financeiros em Unidades deneiitacdo e Nutricdo, dos custos
vinculados & UAN, seu calculo e os fatores quefitem em seu controle.

214150 - Ciéncia da Nutricdo

Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: -

Ementa: Histérico da formacdo do nutricionista. O nutriégta e suas diversas areas de atuacdo.
Histéria da Evolucdo da Ciéncia da Nutricdo. Histd@a alimentacdo no Brasil e no mundo. Analise
Histdrica dos programas e projetos de Alimentaclateicdo no pais

214151 - Etica e Orientacg&o Profissional
Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: -
Ementa: Legislacéo, profissionalizacao e cédigo de éiwautricionista.

214152- Fundamentos da Pesquisa em Nutricdo

Cr: 04 CH: 60 PEL: 2.00.2 Pré-requisito: -

Ementa: Formas de conhecimento e ciéncia. Linguagem wsliauagem cientifica. Metodologia do
trabalho académico. Métodos argumentativos (vadidadprobabilidade) e ndo argumentativos. A
pesquisa cientifica.

214153 - Nutricdo e Metabolismo

Cr: 03 CH: 45 PEL: 3.00.0 Pré-requisito: 205011

Ementa: Estudo do metabolismo dos macronutrientes e dasomitrientes. Interacdes das vias
energéticas e nutrientes no metabolismo intermiedi&ioquimica aplicada a nutri¢ao.

214154 - Tépicos Especiais em Nutricdo |
Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: -
Ementa A definir.

214155 - Tépicos Especiais em Nutricao Il
Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: -
Ementa A definir.

214156 - Topicos Especiais em Nutricao IlI
Cr: 04 CH: 60 PEL: 2.00.2 Pré-requisito: -
Ementa A definir.



214157 - Tépicos Especiais em Nutricdo IV
Cr: 04 CH: 60 PEL: 2.00.2 Pré-requisito: -
Ementa: A definir.

214158 - Bioética em Saude e Nutrigcdo

Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: -

Ementa Estudos avancados das situacdes persistentes i@itic8 (quotidianas) e das situacdes
emergentes (de limites ou de fronteiras). Basesdflcas da Bioética. Conceito de Bioética, corsrt
perspectivas. Metodologia cientifica e Bioéticaodica clinica. Diretrizes e normas para pesquisa.
Normatizacdo do Ministério da Saude. O Conselhoidwat de Etica na Pesquisa - CONEP. O
consentimento livre e esclarecido.

214159 - Marketing em Alimentos e Nutricdo

Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: -

Ementac Fundamentos e processos de marketing. Admin&irde Marketing. Segmento de mercado e
posicionamento. Comportamento do consumidor. Psagie Marketing. Planejamento e campanhas de
marketing. Desenvolvimento de novos produtigbmarketing. Marketing pessoal.

214160 - Informatica em Nutricao

Cr: 02 CH: 30 PEL: 0.00.2 Pré-requisito: -

Ementa: Conceitos bésicos. Processamento da informacé&mdvia e Armazenamento.. Entrada e Saida
de Dados; Unidades de Controle. Tipos de dadoter®s operacionais; Editores de Textos. Tratamento
da informagé&o. Softwares Basicos; Analise, Prodecétilizacdo de Softwares da area de Nutricao.

214161 — Introducédo ao EPI INFO

Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: 214130

Ementa: NocBes basicas sobre o sistema Epi Info como mmsinio no processamento e analise de
informacdes em Saude Coletiva.

214162 - NutricAo Experimental

Cr: 04 CH: 60 PEL: 1.00.3 Pré-requisito: 214163

Ementa. Métodos de investigacdo em Nutricdo Experimerakaios bioldgicos: uso de animais em
pesquisas nutricionais; necessidades de nutriemtesndicbes basicas para o preparo de dietas.
Atividades de pesquisa no Laboratoério. Estudo ddisponibilidade de nutrientes.

214163 - Estudo dos Nutrientes

Cr: 04 CH: 60 PEL: 4.00.0 Pré-requisito: 214150

Ementa: Estudo dos fundamentos da Nutricio e Alimentdg@imana, nos seus aspectos quimicos,
bioquimicos e fisioldgicos; assimilacdo e utilizaghbs macro e micronutrientes e compostos dietetico
nao nutrientes.

214164 - Avancos em Nutricdo
Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: -
Ementa: Tendéncias e atualidades nas pesquisas em alsrentatricao

214165 - Nutricdo Basica

Cr: 04 CH: 60 PEL: 4.00.0 Pré-requisito: -

Ementa: Histéria da nutricdo. Conceitos basicos de aliagio, nutricdo, alimentos e nutrientes.
Habitos alimentares. Fungbes e necessidades das mawicronutrientes. Alimentos funcionais. Guias
alimentares. Cuidados em terapia nutricional.

214166 - Nutricdo, Saude e Qualidade de Vida

Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: -

Ementa Conceito de saude e qualidade de vida. Conceitdse alimentacdo saudavel e guias
alimentares. Leis da alimentacao. OrientacOesaiomis basicas para a populagéo.
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214170 - TCC |

Cr: 04 CH: 60 PEL: 4.00.0 Pré-requisito: 214121 —-133 — 214141

Ementa: Metodologia da pesquisa. Elaboracdo, delineamentonfeccdo de projetos de pesquisa e
trabalhos cientificos e suas formas de apresentdifimmatizacdo técnica para elaboracéo e publicacéo
cientifica.

214171 -TCC
Cr: 02 CH: 30 PEL: 2.00.0 Pré-requisito: 214170
Ementa: Execucdo do Projeto de Concluséo do Curso. Dgiigslica.

214172 - Estagio Supervisionado em Gestédo de Unigade Alimentacdo e Nutricdo (GUAN)

Cr: 16 CH: 240 PEL: 0.00.16 Pré-requisito: 214141

Ementa: Desenvolvimento de atividades praticas, sob tago, em instituicées de gestdo de unidades
de alimentacgao e nutrica@estdo administrativa e organizacdo contabil.

214173 - Estagio Supervisionado em Nutricdo em Sagi€Coletiva

Cr: 16 CH: 240 PEL: 0.00.16 Pré-requisito: 214133

Ementa Desenvolvimento de atividades préticas, sob tagio, em instituicdes ligadas a saude
coletiva. Territorializagdo. Controle Social emetilocal.

214174 - Estagio Supervisionado em Nutricao Clinica

Cr: 16 CH: 240 PEL: 0.00.16 Pré-requisito: 214121

Ementa: Desenvolvimento de atividades préticas, sob tag&o, em coletividade enferma. Adaptagfes
terapéuticas da dieta normal e das adaptacOesaldmsi a satisfazer as necessidades nutricionais dos
pacientes.

Sala das Sessdes, 18 de dezembro de 2009.
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