SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SERGIPE
CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO

RESOLUCAO N° 119/2009/CONEPE

Aprova Projeto Pedagégico do Curso de
Graduacgdo em Nutricdo Modalidade Bacharelado
do Centro Campus de Ciéncias da Saude de
Lagarto e da outras providéncias.

O CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO da Universidade Federal
de Sergipe no uso de suas atribuicbes legais,

CONSIDERANDO a Resolugédo CNE/CES N° 05, de 07 de novembro de g061institui as
Diretrizes Curriculares Nacionais para a o Cursbldiicao;

CONSIDERANDO a Resolugdao CNE/CES N° 04 de 06 de abril de 2008,tata da carga
horaria minima dos cursos de graduagéo, bachareladonodalidade presencial;

CONSIDERANDO o projeto elaborado e coordenado pelos professdée® Adriano dos
Santos e Paulo Sérgio Marcellini;

CONSIDERANDO o curriculo, como um processo de construcdo visaad@ropiciar
experiéncias que possibilitem a compreensédo daamgad sociais e dos problemas delas decorrentes;

CONSIDERANDO, o parecer do Relatogons® ANTONIO PONCIANO BEZERRA, ao
analisar o processo n®11.443/09-10

CONSIDERANDO ainda, a decisdo unanime deste Conselho, em aw@dReOrdinaria hoje
realizada,

RESOLVE

Art. 1° Aprovar o Projeto Pedagdgico do Curso de Graduagéblutricdo do Centro Campus de
Ciéncias da Saude de Lagarto, que tera o cédigpfiibionara em turno integral, do qual resultara o
grau de Nutricionista.

Art. 2° O Curso de Graduacdo em Nutricdo, Modalidade Batddw, tem como objetivos:
. Geral:
a) Formar profissionais técnico, cientifico, humaciste eticamente competentes, com
formacao generalista para atuar em todas as aveamtiecimento em que a alimentagéo
e a Nutricdo apresentam-se fundamentais para aopé&mm(prevencao, recuperagao e
reabilitacdo) da saude da populagdo, contribuirata p melhoria ou a manutencéo da
qualidade de vida.

Il. Especificos:

a) incentivar o trabalho de pesquisa e investigagéntifica, visando ao desenvolvimento
da ciéncia e da tecnologia e, desse modo, desamwlentendimento do homem e do
meio em que vive;

b) promover a divulgacdo de conhecimentos técnicestificos e culturais que constituem
patriménio da humanidade e comunicar o saber ardoénsino, das publicacdes e de
outras formas de comunicacéo;

c) suscitar o desejo permanente de aperfeicoamenfisgiooal e cultural e possibilitar a
correspondente concretizacdo, integrando os cankatds que vao sendo adquiridos



d)

f)

9)

h)

numa estrutura intelectual e sistematizadora dbheximento de cada geracao;

estimular o conhecimento do mundo presente, enicplart 0s nacionais e regionais,
prestando servigos especificos & comunidade eetstendo com esta uma relagéo de
reciprocidade;

promover a extensdo, aberta a participacdo da @pfmyl visando a difusdo das
conquistas e beneficios resultantes da pesquistificie e tecnoldgica, geradas na
Instituicéo;

proporcionar maior contato com experiéncias prigfiess no decorrer do curso
buscando oportunidades nos estagios extracurrgsulmas atividades de prestacdo de
servigos supervisionados por docentes;

identificar em pacientes e em grupos populaciorgisdoencas e disturbios mais
prevalentes, realizar procedimentos adequados paea investigacdo, prevencao,
tratamento e controle;

comunicar e trabalhar efetivamente com pacientebathadores da area da saude e
outros individuos relevantes, grupos e organizacoes

aplicar conhecimentos e compreensado de outrostaspee cuidados de saude, na busca
de solugbes mais adequadas para os problemasoslini interesse do individuo e a
comunidade;

analisar e interpretar o0s resultados de relevanpesquisas experimentais,
epidemiolégicas e clinicas;

participar em educagéo continuada & saude e doeogessum componente da obrigacao
profissional e manter o espirito critico, mas abarhovas informacoes;

participar de investigagGes cientificas sobre dagerne salde e estar preparado para
aplicar os resultados de pesquisas para os cuidademide;

buscar melhorar a percepc¢éo e providenciar solyg@esos problemas de salde e areas
relacionadas as necessidades globais da comunidade;

manter reconhecidos padrfes de ética profissiormineluta e aplica-lo em todos os
aspectos da vida profissional;

estar ciente das regras dos trabalhadores da &aesaude na sociedade e ter
responsabilidade pessoal para com tais regras.

Art. 3° Como perfil o Bacharel em Nutricdo deve:

ter uma formacdo humanista, ética, cientifica, Iltllles e comportamentos, que

permitam decidir e atuar com seguranga na prevedaddoenca e na promocao da

saude; deve ter ainda a percepc¢édo critica da adalidocial do pais e do seu papel na
sociedade, buscando os determinantes dessa reatidgadando para transforma-los;

ser capaz de interagir com a sociedade e de exgereErmente sua profisséo.

Art. 4° As competéncias e habilidades a serem adquiriédss pbacharéis ao longo do
desenvolvimento das atividades curriculares e cemhtares dos cursos séo, dentre outras:

Il
V.

V1.

VII.

VIILI.

se inserir profissionalmente nos diversos niveisatlen¢cdo a saude, atuando em
programas de promoc¢ao, manutencdo, prevencao,c@oote recuperacdo da saude,
sensibilizados e comprometidos com o ser humaspeitando-o e valorizando-o;

atuar em equipe multiprofissional, assegurandodatgem da Ciéncia da Nutricdo, inter
e transdisciplinarmente, baseado na conviccaoifitentde cidadania e de ética;

atuar em equipes multiprofissionais de saude erdpit nutricional;

contribuir para a manutencdo da saude, bem estprakdade de vida das pessoas,
familias e comunidade, considerando suas circutigkgmética-deontoldgicas, politicas,
sociais, econdbmicas, ambientais e bioldgicas;

administrar, organizar, gerenciar e avaliar unidadte alimentagdo e nutricdo, visando a
manutencdo e melhoria das condi¢des de saludeeat®icialdes sadias e enfermas;
planejar, analisar, prescrever, supervisionar #ag@ietas e suplementos dietéticos para
individuos sadios ou portadores de patologiasndisaa recuperacdo e manutencdo do
estado nutricional;

exercer atuacdo efetiva junto ao poder publicoppgulacdo no sentido de contribuir
para solucionar os problemas de saude que afefaisp

desenvolver e aplicar métodos e técnicas de ersingua area de atuacgao;



IX. participar de atividades de auditoria, assessar@nsultoria ha area de alimentacao;
X. desenvolver e avaliar novas férmulas ou produtésmealtares, para utilizacdo na
alimentac&do humana;

Xl.  atuar na formulagdo e execucdo de programas deagiiuautricional, de vigilancia
nutricional, alimentar e sanitaria,;

XIL. realizar avaliacbes e reavaliagbes do pacientdcitaodo e interpretando exames
propedéuticos e complementares que permitam elabiagndstico clinico- bioquimico
nutricional,

XIILI. eleger e quantificar técnicas e condutas nutriggogoropriadas, objetivando tratar
disfungbes no campo da nutricdo, em toda sua é&demsomplexidade, estabelecendo
prognostico e reavaliando condutas;

XIV. desenvolver e executar projetos de pesquisa eséxtaque contribuam na producdo do
conhecimento, socializando o saber cientifico pzathy

XV. emitir laudos, pareceres, atestados e relatorios;

XVI. prestar esclarecimentos, dirimir davidas e orieotandividuo e os seus familiares na
sequéncia de processos clinicos e/ou terapéuticos;
XVILI. manter a confidencialidade das informacgdes, naag® com outros profissionais de
saude e o publico em geral,
XVIIL. encaminhar o paciente, quando necessario, a optrofissionais, relacionando e

estabelecendo um nivel de cooperagcao com os demaibros da equipe de saude;

XIX. desenvolver atividades de socializa¢do do sabeict&cientifico na sua area de atuagéao,
através de aulas, palestras e conferéncias, aléacaiapanhar e incorporar inovacoes
tecnolégicas pertinentes a sua préaxis profissi@nal,

XX.  manter controle sobre a eficacia dos recursos kégicos pertinentes a atuagéo
nutricional garantindo sua qualidade e seguranca.

Art. 5° O Curso de Graduacdo em NutricAo Modalidade Betdwo terd ingresso unico no
primeiro semestre letivo sendo ofertadas 50 (cint@)evagas para o turno integral através do Process
Seletivo do Vestibular.

Paragrafo Unico: Os pesos definidos para as provas do ProcessdvBedéb: Portugués 04
(quatro), Matematica 01 (um), Geografia 01 (um)sidai 03 (trés), Biologia 05 (cinco), Lingua
Estrangeira 01 (um), Quimica 03 (trés), Historiguim).

Art. 6° O Curso de NutricAo Modalidade Bacharelado serastrado com a carga horéaria de
3.720 (trés mil, setecentas e vinte) horas quevalgun a 248 (duzentos e quarenta e oito) crédios,
quais 224 (duzentos e vinte e quatro) séo obrigatér24 (vinte e quatro) séo optativos.

§ 1° Esse curso devera ser integralizado no minimol@r(dez) e, no maximo, em 12 (doze)
semestres letivos.

§ 2°0 aluno podera cursar um maximo de 36 (trinta ® seéditos, por semestre € um minimo
de 21 (vinte e um) créditos.

Art. 7° A estrutura curricular do Curso de Nutricdo, Mddkdle Bacharelado, esta organizada
nos seguintes nucleos, conforme o Anexo | destalRgo:

I.  Nucleo das Ciéncias Biologicas e da Saudeestuda com aprofundamento tedrico-
pratico a constituicdo biolégica do ser humano €basioleculares e celulares dos
processos normais e alterados, da estrutura e dudgs tecidos, 6rgados, sistemas e
aparelhos), portanto sua génese e aspectos anfAsiohigicos, e dos processos
fisiopatoldgicos gerais e especificos dos érgégistemas.

II.  Ciéncias Sociais, Humanas e Econdmicagstuda o homem e suas rela¢des sociais.

Il Ciéncias da Alimentacdo e NutricAe compreensao e dominio de Nutricdo Humana, de
Dietética e de Terapia Nutricional.

IV.  Ciéncia dos Alimentos- Incluem-se os conteudos sobre a composicaoyipdagle e
transformacBes dos alimentos, higiene, vigilaneiaitéria e controle de qualidade dos
alimentos.
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Art. 8° O curriculo pleno do Curso de Nutricdo, Modalid&#eharelado, € formado por um
Curriculo Padréo, constante do Anexo Il, que inasiidisciplinas obrigatérias e o estagio curricular
supervisionado obrigatorio, e por um Curriculo Camentar constante do Anexo Il que inclui as
disciplinas optativas.

Paragrafo Unico: O Ementario do Curso de Nutricio, Modalidade Baahdp, consta do
Anexo IV da presente Resolucéo e inclui, além dasngéas das disciplinas do curso, as ementas das
atividades de Estagio.

Art. 9° O Estégio Curricular Supervisionado Obrigatérioesponde a um total de 64 (sessenta e
quatro) créditos e é regulamentado por legislaggeddfica.

§ 1° Para cada estagio supervisionado devera ser codaepug carga horaria do orientador
pedagodgico apenas 50% do total da carga horéatiaags a orientacao.

§ 2° Quando se tratar de estagio supervisionado, a bangaia que devera constar do conjunto
sugestdo sera de 50% do total, as demais corres@ands atividades em institui¢cdes, integralizamdo
carga horaria total prevista no Projeto Pedagdgico.

Art. 10. Serédo aceitas como atividades complementares/atades a seguir discriminadas:
I.  participacdo em eventos cientificos, profissioeaisilturais;
II. participacdo em programas de extensao;
Il desenvolvimento de projetos de inicia¢do cientifica

§1°0 aluno devera cumprir, a seu critério, cargatieidas atividades complementares através
de atividades como: projetos de extensdo, modositicos, seminarios, congressos, dentre outras
definidas pelo Colegiado de Curso.

§2° A monitoria € contemplada com créditos optativela pegislagdo atualmente em vigor na
UFS, e regida por legislagéo especifica do Progdardonitoria da UFS.

Art. 11. A coordenacao didatico-pedagdgica bem como a @@mli’a o acompanhamento
sistematico do Curso de Nutricdo Modalidade - Bealhdo cabera ao Colegiado do Curso de Nutrig&o.

Paragrafo Unico: A avaliacdo do processo sera realizada atravésohngrios Pedagdgicos e
do que define o Programa de Auto-Avaliacédo Insitinel.

Art. 12. Os casos omissos nao previstos nesta Resolucém decélidos pelo Colegiado do
Curso de Nutricao.

Art. 13. Esta Resolucéo entra em vigor nesta data.

Sala das Sessodes, 21 de setembro de 2009

REITOR Prof. Dr. Josué Modesto dos Passos Subrinho
PRESIDENTE



SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SERGIPE
CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO

RESOLUCAO N° 119/2009/CONEPE
ANEXO |

ESTRUTURA CURRICULAR GERAL DO CURSO DE GRADUACAO EM NUTRICAO,
MODALIDADE - BACHARELADO

Optou-se por uma estrutura curricular discipliraeos conteddos devem ser devidamente inter-
relacionados para que o aluno desenvolva uma viefegrada dos mesmos, assegurando o
desenvolvimento das habilidades e atitudes profigss necessarias a atuacdo da Ciéncia da Nu&igdo
formacdo académica do estudante de Nutricdo. Esp@gta apdia-se nos seguintes nucleos: Nucleo das
Ciéncias Biolégicas e da Saude, Nucleo das Ciérs@sais, Humanas e Econdmicas, Nucleo das

Ciéncias da Alimentacao e Nutricdo, Nucleo das €#&ndos Alimentos.

Quadro 01 — Representativo das disciplinas do Nudedas Ciéncias Bioldgicas e da Saude

Disciplina | Créditos | CH
Biologia Celular Aplicada a Nutri¢cdo 04 60
Biologia Geral 05 75
Bioguimica 05 75
Elementos de Anatomia Humana 04 60
Fisiologia Bésica 04 60
Histologia Embriologia Aplicada a Nutrigdo 06 D0
Microbiologia e Imunologia 04 60D
Parasitologia Humana Aplicada a Nutricdo 04 60
Processos Patoldgicos Gerais 06 90
Bioquimica Aplicada a Nutri¢cdo 04 60
Total | 46 | 690

Quadro 02 — Representativo das disciplinas do Nudedas Ciéncias Sociais, HumanaskEconémicas

Disciplina | Créditos | CH
Antropologia | 04 60
Bioestatistica Aplicada a Nutricéo 02 30
Economia, Nutricdo e Desenvolvimento 02 30
Fundamentos da pesquisa em Nutricdo 04 60
Psicologia Aplicada a Nutricao 04 60
Producéo de Texto | 04 60
Sociologia | 04 60
Etica e Orientac&o Profissional 02 30
Total | 26 | 390




Quadro 03 — Representativo das disciplinas do Nudedas Ciéncias da Alimentacdo e Nutricao

Disciplina |  Créditos | CH
Ciéncia da Nutricdo 04 60
Nutricdo e Dietética | 04 60
Nutricdo e Dietética Il 06 90
Técnica Dietética | 04 60
Técnica Dietética Il 04 60
Epidemiologia e Saude Ambiental 04 60
Nutricdo em Saude Coletiva | 04 50
Nutricdo em Saude Coletiva Il 04 60
Patologia da Nutricdo e Dietoterapia | 06 90
Patologia da Nutricdo e Dietoterapia Il 04 60
Gestao de Unidade de Alimentac&o e Nutrig&o | 04 0| 6
Gestao de Unidade de Alimentacdo e Nutric&o Il 04 60
Educacao Nutricional 04 60
Avaliac&o Nutricional 06 90
Nutricdo para Saude e Desempenho Esportivo 02 30
Inquéritos Alimentares 02 30
Nutricdo Materno-Infantil 04 60
Total | 70 | 1050

Quadro 04 — Representativo das Disciplinas do Nudealas Ciéncias dos Alimentos

Disciplina | Créditos | CH
Composicao dos Alimentos 02 30
Bromatologia e Tecnologia de Alimentos 06 90
Microbiologia de Alimentos 04 60D
Higiene e Legislacao de Alimentos 04 60
Total | 16 | 240

Quadro 05 — Representativo das Disciplinas/Atividagels de Estagio Supervisionado Obrigatério e
Trabalho de Concluséo de Curso

Disciplina |  Créditos | CH
Estdgio Supervisionado em Gestdo de Unidade de 16 240
Alimentacao e Nutricdo

Estagio Supervisionado em Nutricdo em Saude Caletiv 16 240
Estagio Supervisionado em Ciéncias Nutricionais 10 150
Estagio Supervisionado em Nutricdo Clinica 16 240
TCCI 02 30
TCCI I 04 60
Total | 64 | 960

Para integralizagdo do curriculo pleno, o aluncedecursar 24 (vinte e quatro) créditos entre
disciplinas optativas. O aluno devera cumprir, a smitério, carga horaria das atividades
complementares, através de atividades tais conojetps de extensdo, modulos tematicos, seminarios,
congressos, dentre outras que possam ser compsoasentadas a Coordenagdo do Curso em forma
de relatério acompanhado do parecer e do conceitand docente do curso. Dentre as disciplinas
optativas se elenca a Disciplina Linguagem Brasiléé Sinais (LIBRAS).



SERVICO PUBLICO FEDERAL

MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SERGIPE
CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO

RESOLUCAO N° 119/2009/CONEPE

ANEXO Il

ESTRUTURA CURRICULAR PADRAO DO CURSO DE GRADUACAO E M NUTRICAO

Integralizacéo

Duragéo: 5 a 6 anos
Carga horaria total: 3720 horas

Créditos Obrigatérios: 224

Créditos Optativos: 24

Créditos por semestre: Minimo:21 Médio: 31 Maximo: 36
CODIGO | DISCIPLINA | CR [CH| PEL | PRE-REQ.
PRIMEIRO SEMESTRE
710010 | Antropologia | 04 60 -
710031 | Biologia Geral 05 75 -
707000 | Ciéncia da Nutricdo 04 60 2.00.2 -
710001 | Elementos de Anatomia Humana 04 60 -
710136 | Producao de Texto | 04 60 -
707052 | Fundamentos da Pesquisa em Nutricdo 04 BMO.2 -
TOTAL DE CREDITOS 25 | 375
SEGUNDO SEMESTRE
710035 | Biologia Celular Aplicada & Nutri¢cdo 04 60 -
703030 | Bioquimica 05 75 -
707001 | Nutricao e Dietética | 04 60 2.00.2 707000
710082 | Parasitologia Humana Aplicada a Nutr{¢@ 60 -
703160 | Fisiologia Béasica 04 60 -
707010 | Composicao dos Alimentos 02 30 2.00.0 707000
710070 | Microbiologia e Imunologia 04 6D -
TOTAL DE CREDITOS 27 | 405
TERCEIRO SEMESTRE
710009 Hls'gol~og|a e Embriologia Aplicada 06 90 710035
Nutricdo
707030 | Economia, Nutricdo e Desenvolvimento 04 60.00.2 707000
707002 | Nutricdo e Dietética Il 04 60 2.00.2 707001
707003 | Biogquimica da Nutricao 04 | 60| 2.00.2 707010
707031 | Bioestatistica Aplicada a Nutricdo op 30 02(Q -
707014 | Microbiologia de Alimentos 04 60 2.00.2 7100
710120 | Sociologia | 04 6( -
TOTAL DE CREDITOS 28 | 420




CODIGO | DISCIPLINA | CR [CH| PEL | PRE-REQ.
QUARTO SEMESTRE
707013 | Bromatologia e Tecnologia dos Alimentog 06 0 [93.00.3 707010
707011 | Técnica dietética | 04 6D 2.00Q.2 707010
710090 | Processos Patologicos Gerais 06 90 703160
707020 | Psicologia Aplicada a Nutricdo 04 60 2.0p.2 -
707032 | Epidemiologia e Saude Ambiental o4 60 .2.00 707031
707008 |Nutricdo para  Salde e Desempenphqy, | 4| 5445 707002
Esportivo
707005 | Inquéritos Alimentares 02 30 2.00.0 707031
TOTAL DE CREDITOS 28 | 420
QUINTO SEMESTRE
707033 | Nutricdo em Saude Coletiva | 04 b0  4.00.0 07032
707021 | Patologia da Nutricdo e Dietoterapia | (08120 | 6.00.2 707002
707040 | Gestao Unidade de Alimentacdo e Nutrigdo 04 60 | 2.00.2 707011
707012 | Técnica Dietética Il 04 60 2.00.2 707011
707004 | Avaliacdo Nutricional 06 90 2.003 707002
TOTAL DE CREDITOS 26 | 390
SEXTO SEMESTRE
207041 I(Iaestélo Unidade de Alimentacéo e Nutri;é<b4 60 | 2.002 207040
707015 | Higiene e Legislacao de Alimentos o4 60 .2.00 707014
707034 | Nutricdo em Saude Coletiva Il 04 b0  400. 707033
707022 | Patologia da Nutricdo e Dietoterapia Il 0690 | 4.00.2 707021
707007 | Educacéo Nutricional 04 60 2.00.2 707004
707023 | Nutricdo Materno-infantil 04 60 2.002 70400
TOTAL DE CREDITOS 26 | 390
SETIMO SEMESTRE
707051 | Etica e Orientac&o Profissional op 80 2.00.0 -
707071 | Trabalho de Concluséo de Curso (TCC) D2 3R.00.0 707022
707073 |EStagio Supervisionado em Gestdo | deg | 545/ 0014 707041
Unidades de Alimentag&o e Nutricdo
207074 Est,élgio Supervisionado em Nutricdo em, o 240! 0.00.16 207022
Saude Coletiva
TOTAL DE CREDITO 36 | 540
OITAVO SEMESTRE
707072 | Trabalho de Concluséo de Curso (TCC) |l 02 0 |32.00.0 707071
707070 |EStagio  Supervisionado em  Ciéndias, | 154| (0010 707022
Nutricionais
707075 | Estagio Supervisionado em Nutricdo Clirlica 6 1 240| 0.00.16 707022
TOTAL DE CREDITO 28 | 420

* Pré-Requisito especifico para este curso




SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SERGIPE
CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO

RESOLUCAO N° 119/2009/CONEPE

CURRICULO COMPLEMENTAR PARA O CURSO DE GRADUAGCAO EM NUTRICAO
MODALIDADE-BACHARELADO, CAMPUS DE LAGARTO

Conforme legislacdo vigente, o curriculo complermerbrresponde ao conjunto de disciplinas
optativas, necessarias a integralizacao dos cgtdéacada curso, respeitando-se a legislacéo gigént
elenco das disciplinas optativas esta dividido @i, drupos; grupo das disciplinas optativas do &uicl
de Conhecimentos Profissiongi@uadro 01), do qual o aluno devera cursar um narden 12 (doze)
créditos e o grupo das disciplinas livres, também &2 (doze) créditos (Quadro 02).

Quadro 01 — Representativo das disciplinas optatigado Nucleo de Conhecimentos Profissionais

Disciplina Créditos  Pré-Requisito

Interpretacdo de Exames Laboratoriais 02 707002

Gastronomia em Nutricdo Gastronomia em Nutricdo OBécnica dietética |

Topicos Especiais em Nutricdo | 02

Topicos Especiais em Nutricao Il 02

Topicos Especiais em Nutri¢ao Il 04

Topicos Especiais em Nutricdo IV 04

Bioética em Saude e Nutricdo 02

Marketing em Alimentos e Nutrigao 02 Economatricdo e Desenvolvimento
Informatica em Nutricdo 02

Nutricdo Experimental 04 Nutricdo e Dietatit

Controle de Qualidade em Alimentos/APPCC 02 bbaslogia de Alimentos
Farmacologia Aplicada a Nutricdo 04 PatolatfdNutricdo e Dietoterapia |

Quadro 02 — Representativo das disciplinas optatigacomplementares

Disciplina Créditos  Pré-Requisito
Topicos Especiais em Tecnologia de Alimentos 04 A fixar
Quimica | 04

Fundamentos Bioldgicos da Educacao 04

Topicos Especiais em Educacdo Fisica | 04 Arfix
Embriologia e Desenvolvimento 03 710001
Agricultura Alternativa 04

Saude e Sociedade 04 710072
Introduc@o a Administracéo 04

Inglés Instrumental | 04

Espanhol Instrumental | 04

Introducéo a Dinamica de Grupo 04

Linguagem Brasileira de Sinais 04




SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCAGAO

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SERGIPE

CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO

RESOLUCAO N° 119/2009/CONEPE

ANEXO Il

CODIGO DISCIPLINA CR | CH | PRE-REQUISITO
707006 | Interpretacdo de Exames Laboratoriais 02 |30 707002
707053 | Gastronomia em Nutricdo 06 Q0 707011
707054 | Topicos em Nutricdo | og 30 -
707055 | Topicos Especiais em Nutrigdo I D2 30 -
707056 | Topicos Especiais em Nutricdo i D4 60 -
707057 | Tépicos Especiais em Nutricao IV D4 60 -
707058 | Bioética em Saude e Nutricdo 02 30 -
707059 | Marketing em Alimentos e Nutrigcdo 02 30 B0
707060 | Informética em Nutricdo o 30 -
707061 | NutricAo Experimental o4 60 707002
707062 | Controle de Qualidade em Alimentos / APPCC 2 | 030 707014
707063 | Farmacologia Aplicada a Nutrigcdo D4 60 7Q702
710002 | Embriologia e Desenvolvimento 03 60 710001
710036 | Fundamentos Bioldgicos da Educacéo 04 |60
710046 | Topicos Especiais em Educacéo Fisica | 04 |60 Afixar
710047 | Topicos Especiais em Tecnologia de Alimento$4 | 60 A fixar
710061 | Saude e Sociedade D4 60 710070
710113 | Quimica | 04 | 60
710130 | Inglés Instrumental | 04 60
710132 | Espanhol instrumental | Q4 60
710155 | Introducdo a Administracao 04 60
710156 | Introducdo a Dindmica de Grupo 04 50
710157 | Agricultura Alternativa 04 60
705047 | Linguagem Brasileira de Sinais D4 60
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SERGIPE
CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO

RESOLUCAO N° 119/2009/CONEPE
ANEXO IV

EMENTARIO DAS DISCIPLINAS DO CURSO DE GRADUACAO EM NUTRICAO
MODALIDADE-BACHARELADO, CAMPUS DE LAGARTO

707000 - Ciéncia da Nutricdo

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: -

Ementa: Conhecimentos basicos da ciéncia da Nutricdo. rRegedes da alimentacdo sobre a saude.
Evolucao histérica dos programas de Nutricdo ds. pairmacéo e caracterizacdo do Nutricionista & sua
areas de atuacdo. Influéncia de fatores ambiest@igis, econdmicos, culturais e demograficosesobr
estado nutricional da populagéo. Legislacdo solmefissdo. Contato do aluno atividades profissmna
entidades de classe, profissionais e disciplinasuden de graduacdo em Nutricdo.

707001 - Nutricdo e Dietética |

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: 707000

Ementa: Estudo dos fundamentos da Nutricdo e Alimentagfoama, nos seus aspectos bioquimicos e
fisiologicos; assimilacdo e utilizacdo dos macrmieronutrientes; aspectos clinicos de caréncia e de
excesso; NocBes gerais quanto a planejamento,lc&canalise de dietas. indices para avaliar a
qualidade da dieta. Interpretacdo e uso das reatapées dietéticas. Tabelas de composicdo dos
alimentos. Dieta normal: definicdo; Leis da Alimag#o.

707002 - Nutricdo e Dietética Il

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: 707001

Ementa: Métodos de calculo de necessidades energéticasnetdentes nos diferentes ciclos da vida:
gestante, nutriz, prematuro, lactente, pré-escekplar, adolescente, adulto, idoso, trabalhadtsta.
Habitos e tabus alimentares. Dietas progressivhstas ndo convencionais. Planejamento de dietas pa
individuos e coletividade.

707003 - Bioquimica da Nutricdo

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: 707010

Ementa: Estudo do metabolismo dos macronutrientes - cdratuis, lipideos e proteinas: conceito,
caracteristicas, fungdes, tipos, obtencdes e perxreacdes, e sobre o0 metabolismo do microntegen
vitaminase minerais. Interacdes das vias energéticas entes no metabolismo intermediario.

707004 - Avaliagc&do Nutricional

CR: 06 CH: 90 Pré-requisito: 707002

Ementa: Conceitos, importancia e utilizacdo da Avaliacadribional em individuos e populaces.
Métodos diretos e indiretos. Avaliagdo Subjetivalial. Métodos de avaliagdo da composi¢éo corporal.
Técnicas e Padronizagdes da Antropometria. Avaliagdtricional aplicada para diferentes grupos
populacionais (infancia, adolescéncia, adultosagéss, idosos).

707005 - Inquéritos Alimentares

CR: 02 CH: 30 Pré-requisito: 707031

Ementa: Conceito, objetivos, métodos e técnicas dos intngdietéticos. Métodos retrospectivos de
inquérito alimentar; Tabelas e softwares; Aplicagiis métodos de inquérito alimentar; indice de
gualidade da dieta; Validade, reprodutividade eef®nle erro; Analise qualitativa do consumo aliment
Marcadores bioquimicos da ingestéo alimentar.

707006 - Interpretacdo de Exames Laboratoriais
CR: 02 CH: 30 Pré-requisito: 707002
Ementa A fixar.
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707007 - Educacéo Nutricional

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: 707004

Ementa: Educacdo Nutricional: conceituacdo, objetivos éohiz. Fundamentos do comportamento
alimentar. Planejamento, elaboracdo, execucdo diagda de programas educativos. Recursos
audiovisuais aplicados a Educacéo Nutricional.

707008 - Nutricdo para Saude e Desempenho Esportivo

CR: 02 CH: 30 Pré-requisito: 707002

Ementa: Bases bioquimicas e fisioldégicas do exercicio disia utilizacdo dos nutrientes como fonte de
energia. Estimativa de gasto energético e de ride€es nutricionais no exercicio. Estratégias
nutricionais para perda de gordura, ganho de nmaagea e performance.

707009 - Nutricdo Basica

Cr.:04 CH: 60 Pré-Requisito: 703030

Ementa: Estudos dos nutrientes dos alimentos e nos alieosaalimentares. Fisiologia da nutricdo,
necessidades nutricionais nas diferentes fasegldovital.

707010 - Composicéo dos Alimentos

CR: 02 CH: 30 Pré-requisito: 707000

Ementa: Conhecer a composigéo quimica e valor nutricidinal grupos de alimentos: agUcares, cereais,
leguminosas, hortalicas, frutas, carnes, leite,spuileos e gorduras. Avaliar os diversos fatores
intrinsecos e extrinsecos que interferem com a vaitiitivo dos alimentom natura e processados.

707011 - Técnica Dietética |

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito:707010

Ementa: Conceitos e objetivos da técnica dietética, regersis do laboratério de técnica dietética;
Dietética e critérios de selecdo. Pesos e medlamentos equivalentes. Per capta. Compras de
alimentos: empirica, dirigida, quantidade, fatorcderecdo. Aspectos gerais do preparo dos alimentos
Introducdo a gastronomia.

707012 - Técnica Dietética Il

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: 707011

Ementa:Caracteristicas gerais, técnicas de selecdo, ppaqw e repercussdes sobre o valor nutritivo e
digestibilidade de leite, ovo, carnes, leguminobagalicas, frutas, cereais, gorduras e acUcAreiise,
operacao e aplicagdo de técnicas no preparo derabs1 Planejamento de cardapios.

707013 - Bromatologia e Tecnologia de Alimentos

CR: 06 CH: 90 Pré-requisito: 707010

Ementa: Determinacdo de micronutrientes e de macronutdgents principais grupos de alimentos.
Avaliacdo dos parametros fisico-quimicos pra elafw de laudos. Principios da Andlise Sensorial.
Fundamentos de controle de qualidade em alimehé®dos de conservagéo e preservagdo da matriz
alimenticia. Vida util e comercial dos alimentos.

707014 - Microbiologia de Alimentos

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: 710070

Ementa: Principais grupos de bactérias, virus e fungosadares de doencas ao homem, veiculados
pelos alimentos. Métodos de identificacdo e avatiada qualidade microbiolégica de diferentes tigos
alimentos. Estudo dos constituintes toxicos presenbs alimentos e das contaminagfes sofridas pelos
alimentos. Métodos laboratoriais para diagnéstaoatentes de doencas

707015 - Higiene e Legislacdo de Alimentos

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: 707014

Ementa: Estudo da sanidade dos alimentos sob ponto de désestabilidade e inocuidade. Importancia
dos microorganismos e parasitos como agentes @eagib dos alimentos. Decretos, normas e
padrdes/método Andlise de Perigos e Pontos Critiedontrole APPCC.
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707020 - Psicologia Aplicada a Nutricdo

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito:-

Ementa: Breve histérico. Principais conceitos da psicaogbcial. Métodos em psicologia social.
Aplicagcbes tradicionais da psicologia social. E owvcampos de atuacdo: A questdo da
interdisciplinaridade. Temas em psicologia sockdpectos psicosociais dos transtornos alimentares,
obesidade. O inconsciente coletivo e os mitos ddcao.

707021 - Patologia da Nutricdo e Dietoterapia |

CR: 08 CH: 120 Pré-requisito: 707002

Ementa: Introducdo a Dietoterapia. Processos fisiopatoligyie as respectivas dietas. Etapas do
planejamento dietoterapico. Modificagbes da dietamal. Avaliacdo Nutricional de pacientes
hospitalizados. Dieta de provas. Fisiopatologidetoterapia nas enfermidades do aparelho digestorio
doencas carenciais, neuroldgicas, neuro psiquaatri€isiopatologia e dietoterapia na obesidade e
magreza e para pacientes imunodeprimidos. Patolegiterapéutica alimentar das enfermidades
metabolicas, enddcrinas, dislipidemias, cardiovases e nefrourinarias.

707022 - Patologia da Nutricdo e Dietotarapia Il

CR: 06 CH: 90 Pré-requisito: 707021

Ementa: Processos fisiopatolégicos e as respectivas didtpas do planejamento dietoterapico.
Patologia e dietoterapia nas queimaduras, politaéismo, cirurgias e neoplasias. Patologia e dietpia

para pacientes submetidos ao stress, inanicdo gaenfecciosas e imunossupressoras. Estudo das
enfermidades que requerem adaptacdes terapéuticatieth normal e das adaptacBes destinadas a
satisfazer as necessidades nutricionais dos pesient

707023 - Nutricdo Materno-Infantil

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: 707004

Ementa: Fundamentacao de assisténcia a saude da mulli@sengestacional e da crianca. Estudo dos
requerimentos nutricionais. Gestacédo de baixo Fsaspectos clinicos e nutricionais, pré-natal algdo
risco. Atencdo a crianga sadia — estudo e avalidgacrescimento e desenvolvimento, alimentacdo do
lactente, pré-escolar e escolar. Aleitamento matelormas para comercializacdo de alimentos para
lactentes. Gestacdo de risco — estudo das patelpgizwvalentes e assisténcia nutricional; pré-ragal
risco. Dietoterapia na gestacdo. Atencdo a criglogmte — estudo das patologias prevalentes e seus
aspectos nutricionais. Estudo dos Erros Inatos deallismo. Terapéutica alimentar a portadores de
patogenias na infancia. Alergias alimentares.

707030 - Economia, Nutricdo e Desenvolvimento

CR: 02 CH: 30 Pré-requisito: 707000

Ementa: Estudo das inter-rela¢des entre a economia e eandelsimento no acesso a alimentagdo e na
nutricdo. Fundamentos da Economia. Leis Basicameieado e regulacdo de precos. Cesta Basica:
célculo, diferencas regionais, interpretaces.

707031 - Bioestatistica Aplicada a Nutricdo

CR: 02 CH: 30 Pré-requisito:

Ementa: Conhecimentos basicos da bioestatistica descativderencial. Fundamentos para o estudo,
controle e avaliacdo da saude e da doenca. Ulilizalp programas estatisticos para avaliagcdo de
percentuais e célculos amostrais. Aplicagdo danEpii

707032 - Epidemiologia e Saude Ambiental

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: 707031

Ementa: Estudo das inter-relacdes entre os determinanteadicionantes do processo saude- doenca na
populacdo; soluc¢des individuais e coletivas parpr@nocdo da salude humana. Caracteristica de
populacdo. Coeficientes e indices. Indicadoredvid de vida, salde e nutricdo Estimativa de pa@ida
Epidemiologia: conceito, importancia, métodos eqpais medidas epidemiolégicas. Historia natunal e
nivel de prevencdo. Epidemiologia das doengas @éniinfecciosas e caréncias. Vigilancia
epidemiolégica alimentar e nutricional. Programas ichunizacdo.Ecologia e Politica Mundial.
Populacdo e meio ambiente; saneamento do meio @r@pidestino do lixo e dos dejetos; vetores e
roedores. Agua: disponibilidade e tratamento; dagmeiculadas pela agua e alimentos; conceito®saud
doenca.
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707033 - Nutricdo em Saude Coletiva |

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito707032

Ementa: Conceitos. Historia natural dos problemas nutniais. Alimentagdo nacional e fontes de dados
nutricionais. Sinergismo nutricdo e infec¢do. Rpais problemas nutricionais em salde coletiva nas
caréncias (desnutricdo, hipovitaminose A anemidaiomais, carie dentéria) e nos excessos (obesjdad

Sindrome plurimetabdlica). Diretrizes e objetivespdogramas nutricionais.

707034 - Nutricdo em Saude Coletiva Il

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: 707033

Ementa: Identifica e discute os principais problemas dgidg® Coletiva relacionados a ciéncia da
Nutricdo, exercitando o planejamento como instriumesm intervengdo nutricional em coletividades.
Avaliagéo de programas de Nutricdo. Seguranca Aliames Nutricional.

707040 - Gestado Unidade de Alimentacao e NutricAdGUAN 1)

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: 707011

Ementa: Fundamentos de Administracdo. Aspectos gerais midades de Alimentacdo e Nutrigdo
(UANSs) de coletividades enferma e sadia. Organzagiministrativa de UANs, departamentalizacéo,
representacao grafica e literal da estrutura orgaional. Aspectos fisicos e materiais que intenfena
higiene dos alimentos, na produtividade e na salodérabalhador. Projetos arquitetbnicos de UAN
baseados na legislacdo. Recursos humanos e nmteeieessarios ao desenvolvimento de atividades
técnicas, administrativas e operacionais.

707041 - Gestao Unidade de Alimentacao e Nutricab(IGUAN II)

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: 707040

Ementa: Identificacdo, andlise e gestdo de Unidade de Alfagdio e Nutricdo (GUAN) hospitalar.
Planejamento e implementacdo de refeicdes adequadesletividade enferma. Estuda a gestédo
administrativa, a organizacdo contabil e os priosifinanceiros aplicaveis a unidade de alimentagao
nutricdo (UAN).

707050 - Ciéncia da Nutricao

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: -

Ementa: Conhecimentos béasicos da ciéncia da Nutricdo. rRegsdes da alimentacdo sobre a saude.
Evolucéo histérica dos programas de Nutricdo ds. fairmacao e caracterizagdo do Nutricionista & sua
areas de atuacdo. Influéncia de fatores ambiestigis, econdmicos, culturais e demograficosesobr
estado nutricional da populacéo. Legislacdo solmefissdo. Contato do aluno atividades profissmna
entidades de classe, profissionais e disciplinasuden de graduacdo em Nutricdo.

707051 - Etica e Orientacdo Profissional

CR: 02 CH: 30 Pré-requisito: -

Ementa: Discute o processo de profissionalizacdo do riatista, legislacdo profissional e cédigo de
ética do nutricionista.

707052 - Fundamentos da Pesquisa Cientifica em Nigfio

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: -

Ementa: Formas de conhecimento e ciéncia. Linguagem wsliaguagem cientifica. Metodologia do
trabalho académico. Métodos argumentativos (vadidadprobabilidade) e n&o argumentativos. A
pesquisa cientifica — montagem de um projeto.

707053 - Gastronomia em Nutricdo

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: 707011

Ementa: Estudo da Gastronomia; histéria, pré-historia dostas, etiqueta, servicos de mesa e bebidas
para acompanhamento dos alimentos. Histéria daogashia. Cozinha brasileira. Aspectos da culinéria

internacional: cozinha francesa, cozinha italiagwtre outras. A gastronomia como manifestacdo de
identidade cultural Alimentos regionais: preparac@presentacdes e valores nutricionais.

707054 - Topicos Especiais em Nutricao |
CR: 02 CH: 30 Pré-requisito: -
Ementa: A fixar.
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707055 - Topicos Especiais em Nutrigao Il
CR: 02 CH: 30 Pré-requisito:
Ementa: A fixar.

707056 - Topicos Especiais em Nutricao Il
CR: 04 CH: 60 Pré-requisito:
Ementa: A fixar.

707057 - Topicos Especiais em Nutricdo 1V
CR: 04 CH: 60 Pré-requisito:
Ementa: A fixar.

707058 - Bioética em Saude e Nutricdo
CR: 02 CH: 30 Pré-requisito:
Ementa: A fixar.

707059 - Marketing em Alimentos e Nutricdo

CR: 02 CH: 30 Pré-requisito: 707030

Ementa: Principio do marketing. O processo de comunicacéo mearketing. Comunicacdo em
alimentacgdo e nutricdo. Comunicagdo audio-visualkigting em alimentacdo e nutricdo. Marketing e a
utilizacao da midia.

707060 - Informatica em Nutricdo

CR: 02 CH: 30 Pré-requisito: -

Ementa: Conceitos basicos. Processamento da informacaoONeem Armazenamento.. Entrada e Saida
de Dados; Unidades de Controle. Tipos de dadoen$is operacionais; Editores de Textos. Tratamento
da informagé&o. Softwares Béasicos; Andlise, Prodegdiilizacdo de Softwares da area de Nutri¢ao.

707061 - Nutricdo Experimental

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: 707002

Ementa: Estudo dos desenhos experimentais na area de&uwutlinica. Apresentacdo e discussao de
temas atuais em nutricdo. Estudo da biodispondualkdde nutrientes. Determinacdo da composigéo e
adequacdao nutricional de dietas.

707062 - Controle de Qualidade em Alimentos (APPCC)

CR: 02 CH: 30 Pré-requisito: 707014

Ementa: Andlise de Perigos e Pontos Criticos de ContrBléticas de limpeza e sanificacdo de
ambientes e equipamentos em Unidades de Alimentag8atricdo.Estudo dos fatores que afetam a
qualidade dos alimentos e das técnicas sensoriaisaiticas usadas na determinacdo do padrdo de
qualidade dos alimentos. Decretos, normas e padrdesernentes ao aspecto sanitario geral dos
manipuladores de alimentos.

707063 - Farmacologia Aplicada a Nutricdo

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: 707021

Ementa: Estudo das propriedades fisico-quimicas, efeitezanismos de acdo e absorcédo de drogas e
sua interacdo com 0s nutrientes no organismo hunf@ases farmacocinéticas. Principios gerais de
Farmacodinamica. Diuréticos. Antihipertensivos.nk@eoterapia das principais deficiéncias vitaminicas
Farmacoterapia da obesidade, cardiopatias, diabetes

707070 - Estagio Supervisionado em Ciéncias Nutriziais
CR: 10 CH: 150 Pré-requisito: 707022
Ementa: Aplicacao préatica dos conhecimentos tedricos aitips durante todo o curso.

707071 - Trabalho de Conclusédo de Curso (TCC) |

CR: 02 CH: 30 Pré-requisito: 707022
Ementa: Processo metodoldgico de execucdo da pesquisayraido, delineamento e confeccdo de
projetos de pesquisa e trabalhos cientificos, e $amamas de apresentacdo; Normatizacdo técnica
académica para elaboracéo e publicacao cientifica.
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707072 - Trabalho de Concluséo de Curso (TCC) I
CR: 02 CH: 30 Pré-requisito: 707071
Ementa: Execucdo do Projeto de Conclusédo do Curso. Defgdap.

707073 - Estagio Supervisionado em Gestdo de Unidadde Alimentacéo e Nutricdo (GUAN)
CR: 16 CH: 240 Pré-requisito: 707041
Ementa: Aplicagéo préatica dos conhecimentos tedricos amitps durante todo o curso.

707074 - Estagio Supervisionado em Nutricdo em Sai€oletiva
CR: 16 CH: 240 Pré-requisito: 707022
Ementa: Aplicacdo pratica dos conhecimentos tedéricos atpsrdurante todo o curso.

707075 - Estagio Supervisionado em Nutricdo Clinica
CR: 16 CH: 240 Pré-requisito: 707022
Ementa: Aplicacao préatica dos conhecimentos tedricos aitips durante todo o curso.

703030 - Bioquimica

CR: 05 CH: 75 Pré-requisito: -

Ementa: Estudo da composi¢cdo quimica da matéria viva e alis sigentes de transformacédo. O
metabolismo intermediario e a producdo de enemia $eu armazenamento e aproveitamento, tanto do
ponto de vista normal como das alteracdes e deavidgel molecular.

703160 - Fisiologia Bésica

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: -

Ementa: Noc¢des basicas essenciais a compreensao do farm@omo do organismo humano, abrangendo
o0 estudo dos 6rgéos, sistemas e seus mecanismeguibcao.

705047 - Linguagem Brasileira de Sinais (LIBRAS)

CR: 04 CH: 60 Pré-Requisito:-

A aquisi¢do da Lingua Brasileira de Sinais, em @se0 interativo na educacdo da pessoa portadora de
deficiéncia auditiva e como instrumental linglistico processo de desenvolvimento psicossocial do
portador de surdez. Aspectos linguisticos da LIBRAS

710001 - Elementos de Anatomia Humana

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito:-

Ementa: Estudo sumario dos aspectos macroscépicos danasimatips sistemas organicos humanos.
Conceitos gerais; historia; nomina anatdmica, gdoaanatdomica seus fatores; célula, tecidos, 6rgaos
sistemas: tegumentar e locomotor (osteologia, lagi@ e miologia), respiratorio, digestivo, cardio-
circulatério, nervoso, enddcrino, sensorial e géuaiinario.

710002 - Embriologia e Desenvolvimento

CR: 03 CH: 60 Pré-requisito: 710001

Ementa: Estudo do desenvolvimento do ovo e do embrido homdPlacentacdo e anexos embrionarios.
Organogénese. Desenvolvimento pds-natal.

710009 Histologia e Embriologia Aplicada a Nutricdo

CR: 06 CH: 90 Pré-requisito: Biologia Celular Aplicada a
Nutricdo

Ementa: Estudo morfo-funcional dos tecidos fundamentaisa eaatomia microscopiuca dos 6rgaos e
sistemas do corpo humano.

710010 - Antropologia |

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: -

Ementa: Visdo panoramica da Antropologia em termos de fonafdos. O processo de formacao e os
principais conceitos, sobretudo o conceito de cailta importancia do trabalho de campo na defini¢céo
dos rumos da antropologia.
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710031- Biologia Geral

CR: 05 CH: 75 Pré-requisito: -

Ementa: Citologia - A célula como unidade morfo-funciongdrocariontes e eucariontes — composi¢ao
guimica celular — membrana celular. Estrutura @léigia. Nacleo interfasico. Mitose e meiose.
Duplicacdo, transcricdo e traducdo. Genética-creomss: estrutura, funcdo, e classificacéo.
Comportamentos dos cromossomos durante a mitossiasen AberracBes cromossémicas numéricas e
estruturais. Natureza do material genético e agl g&ns. Mutacdo. Lei de Mendel. Embriologia:
Biologia dos organismos pluricelulares. Noc¢Oes igedns tecidos animais e vegetais. Noc¢des de
fisiologia vegetal. Ecologia e Evolucdo — a bioafétcossistemas. Comunidades e popula¢cfes. Evolucdo
selecdo natural e adaptagéo. Origem das espécies.

710035 Biologia Celular Aplicada a Nutricdo

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: -

Ementa: Estudo de diferentes tipos celulares, enfatizaredoelagcdes morfo-funcionais. Organizacdes
dos seres Procariontes e Eucariontes, sob o pamteigia celular. Composicdo protoplasmatica.
Membranas celulares. Organelas protoplasmaticaslebdlicelular. Interrelacbes Celulares, com énfase
nos processos de nutricao.

710036 +undamentos Bioldgicos da Educacéao

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: -

Ementa: Conceitos, origem, evolucdo e nogdes de citoloiecdes de genética humana. Estudos
mesoldgicos — estimulo, meio, alimentos. Hormérikagenia — salde, higiene, epidemiologia. Projetos
didatico-pedagogicos.

710046 -Topicos Especiais em Educacéo Fisica |

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: -

Ementa: Disciplina de contetdo variavel. Desenvolvimentapeofundamento de questfes relativas a
matéria de ensino.

710047 -Topicos Especiais em Tecnologia de Alimentos
CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: A fixar
Ementa: A fixar.

710061 -Saude e Sociedade

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: 710070

Ementa: Estudo das relagdes entre fatores sociais e csltooen o processo saude-doencga. Estado e
politicas sociais. Doengas como fenbmeno sociatliditea popular.

710070 - Microbiologia e Imunologia

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: -

Ementa: Estudo das noc¢Bes basicas de citologia, bioquimisiatematica de bactérias, fungos e virus.
Genética microscopica, antibidticos, ecologia derogrganismo. Fisiologia dos microorganismos.
Métodos de controle de microorganismos. Relacdeaspa-hospedeiro. Esterilizacdo e desinfeccao.
Antibidticos e antibiograma. Principios gerais dmimologia. Estudo da fisiologia do sistema imune e
mecanismos que 0 integram. Aspectos basicos daarshipsibilidades, da auto-imunidade, das
imunodeficiéncias. Fundamentos da imunoterapianaptofilaxia e transplantacao

710082 - Parasitologia Humana Aplicada a Nutrig&o

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: -

Ementa: Importancia médico-sanitaria das principais esgédie parasitas causadores de doencas ao
homem; inter-relacdo ambiente-estado nutricionabrfMogia, habitat, ciclo evolutivo, transmissao,
patogenia, diagnostico clinico e laboratorial, epiiblogia, profilaxia e tratamento das principais
parasitoses humanas. Definicdes e conceitos tégnietacdo parasito-hospedeiro; classificacdo dos
seres, nomenclatura zoologica e grupos de inteegsgmrasitologia.
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710090 - Processos Patoldgicos Gerais

CR: 06 CH: 90 Pré-requisito: 703160

Ementa: Estudos dos processos patoldgicos gerais, enfdtizampatologia celular e 0os aspectos basicos
dos processos inflamatérios, neoplasicos, degévesatmetabdlicos e da patologia circulatéria.

710113 - Quimica |

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: -

Ementa: Teoria atbmica. Estrutura eletrénica dos atomospriedades Periddicas. Ligacdes quimicas:
ibnicas, covalentes e metalicas. Reag¢fes quimestsquiometria, equilibrio, cinética e termodin&mic
Liquidos e Solucdes: propriedades e estequiom@eses ideais. Fundamentos de eletroquimica.

710120 - Sociologia |

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: -

Ementa: Abordagem da Sociologia em suas bases historibgtoade estudo, conceitos fundamentais a
partir das concepcgdes de Durkheim, Weber e Max.

710130 4nglés Instrumental |

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: -

Ementa: Estratégias de leitura de textos auténticos escetn Lingua Inglesa, visando os niveis de
compreensao geral de pontos principais e detallmdasstudo de estruturas basicas da lingua alvo.

710132 Espanhol Instrumental |

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: -

Ementa: Estratégia de leitura para compreensao global misteauténticos escritos em espanhol.
Estruturas fundamentais da lingua espanhola. Vdééabu

710136 Producédo de Texto |

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: -

Ementa: Como ler um texto. A coesao e a coeréncia textdat®nstituicdo do paragrafo. A constituicdo
do texto. A argumentacao.

710155 4ntroducédo a Administragéo

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: -

Ementa: Importancia do estudo. Inter-relacionamento comragu ciéncias. A importancia das
organizacdes na sociedade contemporanea. A admagdist como instrumento de mudancas sociais.
Func¢des administrativas — Planejamento. OrganizaD&#ecdo — Controle. Nocdes gerais das areas
funcionais das empresas — Recursos humanos — Bmdtiganceira. Marketing. Materiais.

710156 -ntroducéo a Dinamica de Grupo

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: -

Ementa: Estudo das origens e das propriedades estrutwsigrdpos, relevando os motivos individuais

e os tipos e fungbes de lideres, tendo em visteeaugdo de tarefas e objetos dos grupos. Pratica de
técnicas em dindmica de grupos que facilitem ci@@mento interpessoal em atividades educacionais.

710157 -Agricultura Alternativa

CR: 04 CH: 60 Pré-requisito: -

Ementa: As tendéncias da modernizacdo da agricultura nsilBras experiéncias internacionais. Estudo
dos sistemas agricolas removiveis e auto-renovawdierdagens sobre agricultura alternativa e a
qualidade nutritiva dos alimentos. As tecnologidtermativas disponiveis. Praticas agricolas e
experimentais de preparo do solo, técnicas de voultadubacdo, protecdo vegetal, colheita e
armazenamento e beneficiamento da producéo.

Sala das Sessodes, 21 de setembro de 2009
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