SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SERGIPE
CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO

RESOLUCAO N° 39/2011/CONEPE

Aprova altera¢des no Projeto Pedagogico do Curso de
Graduacdo em Nutricdo Modalidade Bacharelado —
Curso 235 - e dé& outras providéncias.

O CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO da UNIVERSIDADE
FEDERAL DE SERGIPE, no uso de suas atribuiges legais e estatutérias;

CONSIDERANDO a Resolucdo CNE/CES N° 05, de 07 de novembro dé& 08 institui as
Diretrizes Curriculares Nacionais para a o Cursbdldigicao;

CONSIDERANDO a proposta apresentada pelo Nucleo de Graduaddotdedo;

CONSIDERANDO o curriculo, como um processo de construcdo visaadgropiciar
experiéncias que possibilitem a compreensédo daamgad sociais e dos problemas delas decorrentes;

CONSIDERANDO, o parecer da Relator&ons? MALUCY MARY GAMA BISPO, ao
analisar o processo n° 8956/11-22;

CONSIDERANDO ainda, a decisao unanime deste conselho em suadBebrtraordinaria
hoje realizada,

RESOLVE:
Art. 1° Aprovar alteragdes na Resolugéo n°. 168/2009/CONEREEX0S.

Art. 2° Alterar o Art. 8° que passa a ter a seguinte redaca

“Art. 8° O Curso de Graduag&o em NutricAo Modalidade Balduiresera
ministrado com a carga horaria de 3.480 (trés quigtrocentos e oitenta)
horas que equivalem a 232 (duzentos e trinta § dadlitos, dos quais 218
(duzentos e dezoito) sao obrigatérios, e 06 (séis)optativos e 08 (oito) de
atividades complementares.

§ 1° Esse curso devera ser integralizado no minimo, &nfollo) e, no
maximo, em 14 (catorze) semestres letivos.

§ 2° 0 aluno podera cursar um maximo de 34 (trinta érguaréditos, por
semestre e um minimo de 18 (dezoito) crétlitos

Art. 3° Alterar o Art. 9° que passa a ter a seguinte redaca

“Art. 9° A estrutura curricular do Curso de Graduacdo emriddd,
Bacharelado, esta organizada, conforme Anexo teaguiando os seguintes
conteudos:

I.Ciéncias Biologicas e da Saude - estuda com apdaimento tedérico-
pratico a constituicdo biolégica do ser humano €basoleculares e
celulares dos processos normais e alterados, daueate fungdo dos
tecidos, orgaos, sistemas e aparelhos), portargogéoese e aspectos



anatomo-fisiolégicos, e dos processos fisiopatoligi gerais e
especificos dos érgados e sistemas.

[l.Ciéncias Sociais, Humanas e Econdmicas -Estudaomem e suas
relagbes sociais. Inclui-se a compreensdo dogndetntes sociais,
econdmicos, comportamentais, psicoldgicos, ecabdgicculturais,
filoséficos, antropoldgicos, éticos e legais, a womwacdo nos niveis
individual e coletivo, do processo saude-doenca.

lll.Ciéncias da Alimentacdo e Nutricdo - Compreensd dominio de
Nutricdo Humana, de Dietética e de Terapia Nutn@ie a capacidade de
identificar as principais patologias de interesaeNiitricdo de realizar
avaliagdo nutricional, de indicar a dieta adequpdea individuos e
coletividade, considerando visdo ética, psicolégicdhumanistica da
relagcdo nutricionista-paciente. Conhecimento dosgssos fisiologicos e
nutricionais dos seres humanos — gestagdo, nadamenescimento e
desenvolvimento, envelhecimento, atividades fisi@asdesportivas,
relacionando o meio econbmico, social e ambierddlordagem da
Nutricdo no processo saude-doenca, considerandocegso cultural e
econdbmico que determina a disponibilidade, consucomservacdo e
utilizacao biologica dos alimentos pelo individupeda populacao.

IV.Ciéncia dos Alimentos - Incluem-se os conteludobre a composicéo,
propriedade e transformacgfes dos alimentos, higiegigancia sanitéria
e controle de qualidade dos alimentos”.

Art. 4° Incluir, como obrigatéria, a disciplindundamentos de Economiaa ser ofertada no
primeiro semestre, com as seguintes caracteristicas

303131 - Fundamentos de Economia

CR 04 CH 60 PEL 4.00.0 Pré-requisito: -

Ementa: Conceito e objetivo da Ciéncia Econdmica, seu B@auo e método. As Teorias
Econbmicas. Relacdes da Economia com outras Cgreaiais. A Macroeconomia e a
Microeconomia. A atividade Econémica e a provis@dens. Valor-utilidade e valor-trabalho. O
carater da economia capitalista e a problematiceedduncionamento. As economias de mercado
e a funcdo do sistema de precos. Moeda, Créditmflacdo. As relacdes Econbmicas
Internacionais.

Art. 5° Incluir, como obrigatéria, a disciplinMarketing em Alimentos e Nutricdo, a ser
ofertada no terceiro semestre, com as seguintastedisticas:

214159 - Marketing em Alimentos e Nutricdo

CR 02 CH 30 PEL 2.00.0 Pré-requisito: -

Ementa: Fundamentos e processos de marketing. Administrded®arketing. Segmento de
mercado e posicionamento. Comportamento do consumidPesquisa de Marketing.
Planejamento e campanhas de marketing. Desenvalionte novos produto¥Vebmarketing.
Marketing pessoal.

Art. 6° Alterar o 81° do Art.15, incluindo os incisos VIIX e X, com a seguinte redacéo:

“Art. 15 ......

VIII. para os alunos ingressantes em 2008, 2009, 2010k sera dada
equivaléncia da disciplina “Fundamentos da PesqerisadNutricdo” para a
disciplina “Fundamentos de Economia” que sera ideluna estrutura
curricular como disciplina obrigatoria;

IX. para os alunos ingressantes em 2008 e 2009 seadedad/aléncia da
disciplina “Gestdo de Unidades de Alimentacdo Irapa disciplina



“Marketing em Alimentacdo e Nutricdo” que sera indh na estrutura
curricular como disciplina obrigatéria;

X. para os alunos ingressantes em 2010, sera oferesidapcionalmente,
no segundo semestre de 2011, a disciplina “Maryetim Alimentacdo e
Nutricdo”, em horario compativel com o horario dgdriodo”.

Art. 7° Alterar periodo de oferta da discipliBaciologia | do terceiro para o segundo semestre.

Art. 8° Alterar os Anexos | e Il qgue passam a ter a condigfio disposta nos Anexos | e Il desta
Resolucéo.

Art. 9° Esta Resolucdo entra em vigor nesta data, revogaas-disposicdes em contrario e altera
a Resolucdo n° 168/2009/CONEPE e seus anexos.

Sala das Sessdes, 20 de junho de 2011.

REITOR Prof. Dr. Josué Modesto dos Passos Subrinho
PRESIDENTE



SERVICO PUBLICO FEDERAL

MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SERGIPE
CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO

RESOLUCAO N° 39/2011/CONEPE

ESTRUTURA CURRICULAR GERAL DO CURSO DE GRADUACAO E M NUTRICAO
BACHARELADO — CURSO 235 - DIURNO

Optou-se por uma estrutura curricular disciplinade os conteldos devem ser devidamente inter-
relacionados para que o aluno desenvolva uma viefegrada dos mesmos, assegurando o
desenvolvimento das habilidades e atitudes profisss necessarias a atuacdo da Ciéncia da Nu&igdo
formacdo académica do estudante de Nutricdo. Esp@mgta apdia-se nos seguintes nucleos: Nucleo das
Ciéncias Biolégicas e da Saude, Nucleo das Ciérs@sais, Humanas e Econdmicas, Nucleo das
Ciéncias da Alimentacéo e Nutricdo, Nucleo das €@ndos Alimentos.

Quadro 01 — Representativo das disciplinas das Ciéias Bioldgicas e da Saude

Disciplina N° de Carga

Créditos Horéria
Biologia Celular Aplicada a Nutricdo 04 60
Bioquimica 05 75
Elementos de Anatomia Humana 04 60
Fisiologia Béasica 04 60
Histologia e Embriologia Aplicada a Nutricao 06 90
Imunologia 04 60
Microbiologia Geral 04 60
Nutricdo e Metabolismo 03 45
Fisiologia da Nutricdo 03 45
Parasitologia Humana Aplicada a Nutricdo 04 60
Patologia Geral 04 60
TOTAL 45 675

Quadro 02 — Representativo das disciplinas das Ciéias Sociais, Humanas e Econdmicas

Disciplina N° de Carga
Créditos Horéria
Antropologia | 04 60
Bioestatistica Aplicada a Nutricdo 02 30
Fundamentos de Economia 04 60
Epidemiologia e Saude Ambiental 04 60
Etica e Orientac&o Profissional 02 30
Fundamentos da Pesquisa em Nutricdo 04 60
Marketing em alimentos e nutricdo 02 30
Nutricdo em Saude Coletiva | 04 60
Psicologia Geral 04 60
Sociologia | 04 60
TOTAL 34 510




Quadro 03 — Representativo das disciplinas das Ciéias da Alimentacdo e Nutricao

Disciplina N° de Carga
Créditos Horéria
Avaliacédo Nutricional | 04 60
Avaliacdo Nutricional Il 04 60
Ciéncia da Nutricdo 02 30
Educacao Nutricional 04 60
Estudo dos Nutrientes 04 60
Fisiopatologia e Dietoterapia |l 06 90
Fisiopatologia e Dietoterapia | 06 90
Gestao de Unidade de Alimentacdo e Nutricao | 04 60
Gestéo de Unidade de Alimentac&o e Nutrig&o I 04 0 6
Nutri¢cdo e Dietética 06 90
Nutricdo em Saude Coletiva Il 06 90
Nutricdo Materno-Infantil 04 60
Nutricdo para Saude e Desempenho Esportivo 03 45
Técnica Dietética | 04 60
Técnica Dietética Il 05 75
TOTAL 66 990
Quadro 04 — Representativo das Disciplinas das Ciéias dos Alimentos
Disciplina N° de Carga
Créditos Horéria
Composicéo dos Alimentos 03 45
Fundamentos de Analise dos Alimentos 04 60
Microbiologia dos Alimentos 04 60
Tecnologia dos Alimentos Aplicada a Nutrigdo 04 60
Higiene e Legislagcdo Sanitaria de Alimentos 04 60
TOTAL 19 285

Quadro 05 — Representativo das Disciplinas/Atividagls de Estagio Supervisionado Obrigatério

e Trabalho de Conclusao de Curso

Disciplina N° de Carga
Créditos Horéria
Estagio Supervisionado em Gestdo de Unidade deeftimgédo e 16 240
Nutricao
Estagio Supervisionado em Nutricdo em Saude Caletiv 16 240
Estagio Supervisionado em Nutricdo Clinica 16 240
Metodologia da Pesquisa em Nutricdo/TCC | 04 60
Metodologia da Pesquisa em Nutricao/TCC Il 02 30
TOTAL 54 810

Para integralizacdo do curriculo pleno, o alunoedi\cursar 06 (seis) créditos optativos e 08 (oito)

créditos em Atividades Complementares.



SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SERGIPE
CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO

RESOLUGAO N° 39/2011/CONEPE
ANEXO Il

CURRICULO PADRAO DO CURSO DE GRADUACAO EM NUTRICAO MODALIDADE
BACHARELADO — CURSO 235 — INTEGRAL

Duracédo: de 4 a7 anos
Créditos Obrigatérios: 218  Optativos: 06 Avidades Complementares: 08
Carga horaria: 3480

Créditos por semestre: Minimo: 18 Médio: 26 Maximo: 34
CODIGO | DISCIPLINA [CR| CH | PEL | PRE-REQ.*
PRIMEIRO SEMESTRE
405011 | Antropologia | 04 60 2.00.p -
207026 | Biologia Celular Aplicada a Nutricdo 04 60 .0@2 -
214150 | Ciéncia da Nutricdo op 30 2.00.0 -
303131 | Fundamentos de Economia 04 q0 4.00.0 -
207018 | Elementos de Anatomia Humana 04 60 200.2 -
205011 | Bioquimica 05 75 3.00.p -
214152 | Fundamentos da Pesquisa em Nutricdo 04 60 00.22| -
TOTAL DE CREDITOS 27 | 405
SEGUNDO SEMESTRE
207056 H'litr‘i’(';%%'a e Embriologia  Aplicada 1a5q | o5 | 4002| 207026 (PRQ)
214163 | Estudo dos Nutrientes 04 60 4.00.0 2141BO}H
207043 | Parasitologia Humana Aplicada a Nutricgo 0460 2.00.2 -
207031 | Imunologia 04 60 2.00.p 207026 (PRO)
214110 | Composicao de Alimentos 03 4% 3.00.0 214PRD)
207037 | Microbiologia Geral 04 60 2.002 207026 (PRO
405041 | Sociologia | 04 60 2.00.p -
TOTAL DE CREDITOS 29 | 435 - -
TERCEIRO SEMESTRE
- o 04 60 207018 (PRR)
205032 | Fisiologia Basica 4.00.0 207056 (PRR)
- , 05011 (PRO)
214153 | Nutricdo e Metabolismo 03 45 3.00. 14163 (PRR)
406211 | Psicologia Geral o4 60 4.00.2 -
214111 | **Técnica Dietética | 04 60| 200p515H0 E';E%
214103 | **Avaliacao Nutricional | 04 60 2.00.2 2181@°RO)
214130 | Bioestatistica Aplicada a Nutricdo D2 30 020 -
214114 | Microbiologia de Alimentos [0)] 60 2.002 287QPRO)
214159 | Marketing em Alimentos e Nutrigcdo 02 30
TOTAL DE CREDITOS 27 | 405 - -




CODIGO DISCIPLINA |CR| CH | PEL | PRE-REQ.
QUARTO SEMESTRE
214100 | Nutricdo e Dietética 0p 9( 4.00.2 214163PH
205032 (PRO)
211015 Patologia Geral o4 6( 2.00,2207018 (PRR)
207056 (PRR)
214131 | Epidemiologia e Saude Ambiental D4 60 4.00.214130 (PRR)
214104 | **Avaliacao Nutricional Il 04 60 2.00.2 21BBI(PRO)
214112 | **Técnica Dietética Il 05 75 2.0083 giﬁéé EIFD,E%
205032 (PRO)
214124 | Fisiologia da Nutricdo 0B 45 3.00.0207018 (PRR)
207056 (PRR)
TOTAL DE CREDITOS 26 | 390 - -
QUINTO SEMESTRE
214132 | Nutricdo em Saude Coletiva | D4 g0 4.00.0 4131 (PRO)
214120 |**Fisiopatologia e Dietoterapia | 06 90| 4.00.2 | 214153 (PRO)
Gestéo Unidade de Alimentagao e Nutriggio | 214112 (PRO)
214140 (GUAN 1) 04 60 2.00.2 214114 (PRR)
214110 (PRO)
214113 | »Fyndamentos de Andlise de Alimentos | 04 | 60 2.00.2 | 102336 (PRR)
102335 (PRR)
Higiene e Legislacdo Sanitaria dos
214142 | plimentos 04 60 4.00.0| 214114 (PRQ
214101 | Nutricdo Materno-Infantil (021 60 4.00|0 21@1BRO)
TOTAL DE CREDITOS 26 | 390
SEXTO SEMESTRE
Gestédo Unidade de Alimentagédo e Nutrigg
214141 | Coan 1) s 60 | 2.002| 214140 (PRQ
214133 | Nutricdo em Saude Coletiva Il 0p 90 4.00.2 | 214132 (PRO)
214121 | **Fisiopatologia e Dietoterapia Il 06 90| 4.00.2 | 214120 (PRO)
214105 |Educacao Nutricional 04 60| 2.00.2 | 214100 (PRO)
Nutricdo para a saude e desempenho
214106 esportivo 03 45 3.00.0f 214153 (PRQ
. : . R 214110 (PRO)
214115 :Jteré;‘;'og'a dos Alimentos Aplicada 13, |\ g, | 5 002| 214113 (PRR)
214118 (PRR)
TOTAL DE CREDITOS 27 | 405 -
SETIMO SEMESTRE
214121 (PRO)
214133 (PRO)
214170 | TCCI 04 60 4.00.0 214141 (PRO)
214123 (PRR)
**Estagio Supervisionado em Nutricdo 214121 (PRO)
214174 |Clinica 16| 240| 0.00.16 214122 (PRR)
214123 (PRR)
214151 | Etica e Orientac&o Profissional 02 30 2.00.0 -
TOTAL DE CREDITOS 22 | 330




OITAVO SEMESTRE

TCCII 214170 (PRO)

214171 02 30 2.00.0 214152 (PRR)
214141 (PRO)

214172 |**Estagio Supervisionado em GUAN 15 24p 0.00{1 14146 (PRR)

14147 (PRR)
214148 (PRR)

214173 | **Estagio Supervisionado em Nutricao ef

Saude Coletiva

>

16 | 240 | 0.00.16

214133 (PRC

TOTAL DE CREDITOS 34 | 510 - -
Atividades Complementares 08 120
Optativas 06 90

TOTAL DE CREDITOS 232 | 3480 - -

* Pré — requisitos: Pré-requisito obrigatorio (PRO)
** Pré-requisito recomendativo (PRR)

Sala das Sessdes, 20 de junho de 2011

~—



